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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadniuji Zivot, a vybavili jsme jej
funkcemi, které u obycejnych spotrebict nenajdete. Staci vénovat par minut ¢teni a zjistite, jak
z ného ziskat co nejvice.

Navstivte naSe stranky ohledné:

@ Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich, servisnich informaci:
@ www.aeg.com

Registrace vaseho spotfebice, kterou ziskate lepsi servis:
@ www.aeg.com/productregistration

Nakupu pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dil( pro vas
% spotiebié:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.
PFi kontaktu se servisnim stfediskem se ujistéte, Ze mate k dispozici nasledujici udaje.
Tyto informace jsou uvedeny na typovém Stitku. Model, vyrobni &islo (PNC), sériové Eislo.

A Upozornéni / Dllezité bezpecnostni informace.
@ VSeobecné informace a rady

@ Upozornéni k ochrané Zivotniho prostfedi

Zmeény vyhrazeny.



Pred instalaci a pouzitim si peclivé

prectéte tento navod:

» Abyste ochranili svoji bezpecnost i
svUj majetek.

» Abyste chranili zivotni prostredi.

» Abyste spotfebic¢ spravné pouzivali.

Tento navod k pouziti vzdy uchovejte

spolu se spotiebi¢em i pfi jeho pfipad-

ném stéhovani nebo prodeji.

Vyrobce nezodpovida za $kody zpUso-

bené nespravnou instalaci ¢i chybnym

pouzivanim spotrebice.

1.1 Bezpecnost déti a
postizenych osob

» Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti star-
Si osmi let nebo osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patfi¢-
nych zkuSenosti a znalosti pouze, po-
kud tak €ini pod dozorem nebo vede-
nim, které zohlednuje bezpecny pro-
voz spotiebice, a pokud rozumi rizi-
kdim spojenym s provozem spotfebice.
Zabrante, aby si déti hraly se spotfebi-
cem.

+ VSechny obaly uschovejte mimo do-
sah déti. Hrozi nebezpeci uduseni ne-
bo zranéni.

+ Jsou-li dvifka spotfebiCe oteviena, ne-
bo je-li spotfebi¢ v provozu, nedovolte,
aby se k nému pfiblizovaly déti nebo

zvifata. Hrozi nebezpeci urazu nebo ji-

nych trvalych nasledkd.

» Pokud je spotfebi€ vybaven funkci
détského zamku nebo blokovani tlagi-
tek, pouzivejte ji. Zabranite tak détem
a zvifatim v nahodném pouziti
spotrebice.

1.2 VSeobecné bezpecnostni
informace

* Nemérite technické parametry tohoto
spotrebiCe. Hrozi nebezpeci urazu ne-
bo poskozeni spotiebice.

» Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

» Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.
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1.3 Instalace

* Podminky sefizeni tohoto spotfebice
jsou uvedeny na typovém Stitku.

» Spotrebi¢ smi instalovat a zapojovat
pouze kvalifikovany technik. Kontak-
tujte autorizované servisni stredisko.
Predejdete tak poSkozeni zafizeni ne-
bo zranéni osob.

Zkontrolujte, zda se spotfebic pfi do-
pravé neposkodil. PoSkozeny
spotiebi¢ nezapojujte. V pfipadé nut-
nosti se obrat'te na dodavatele.

» Pred prvnim pouzitim odstrante ze
spotiebiCe vSechny obaly, nalepky a
folie. Neodstranujte typovy Stitek. Mo-
hlo by dojit k poruseni Zaru¢nich pod-
minek.

» Vzdy dodrzujte zakony, vyhlasky,
smérnice nebo normy platné v zemi
pouziti spotrebiCe (bezpecnostni nebo
recyklacni smérnice, bezpecnostni
normy pro elektricka nebo plynova
zafizeni atd.).

* Pri stéhovani spotfebice budte opatr-

ni. Tento spotiebic je tézky. Vzdy pou-

zivejte ochranné rukavice. Nezvedejte
nebo netahejte spotrebi¢ za madlo.

» Béhem instalace musi byt spotfebic
odpojeny od elektrické sité (pokud se
toto tyka jeho typu).

* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebicl a nabytku.

» Spotfebi¢ neumistujte na podstavec.

1.4 P¥ipojeni k elektrické siti

+ Spotiebi¢ smi instalovat a zapojovat
pouze kvalifikovany elektrikar. Kontak-
tujte autorizované servisni stredisko.
Predejdete tak poSkozeni zafizeni ne-
bo zranéni osob.

+ Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda Gdaje o napajeni na
typovém Stitku souhlasi s parametry
vasi domaci elektrickeé sité.

+ Informace o napéti naleznete na typo-
vém §titku.

+ Je nutné instalovat spravna izola¢ni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se
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musi odstranit z drzaku), ochranné ze-
mnici jistiCe a stykace.

+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢
nebo izolaéni zafizeni k FAdnému od-
pojeni v8ech napdjecich vodicu
spotrebice. Toto izolaéni zafizeni musi
mit mezeru mezi kontakty alespon 3
mm Sirokou.

« Casti ochrany proti razu elektrickym
proudem museji byt upevnény tak,
aby je neslo odstranit bez nastroju.

» VZdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku odolnou proti razové-
mu proudu.

» Po pfipojeni spotiebiCe k sitové za-
suvce se kabely nesmi dotykat hor-
kych dvifek spotiebice nebo byt v je-
jich blizkosti.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky,
konektory ani prodluzovaci kabely.
Hrozi nebezpecdi pozaru.

» Davejte pozor, abyste zastrcku a sito-

vy kabel (je-li sou¢asti vybaveni) za

spotiebi¢em neskfipli nebo jinak nepo-

Skodili.

Zkontrolujte, zda je sitova zasuvka po

instalaci spotrebice pristupna.

* Neodpojujte sitovy kabel ze zasuvky

tahem za kabel. Vzdy tahejte za za-

stréku (je-li ji spotfebic vybaven).

Nevyménujte ani neupravujte napajeci

kabel. Kontaktujte servisni stredisko.

1.5 Pouziti spotrebice

» Spotrebi¢ pouzivejte pouze pro vareni
v domacnosti. Nepouzivejte jej ke ko-
merénim nebo prdmyslovym uceldim.
Zabranite tak fyzickym Urazim osob ¢i
poskozeni majetku.

» P¥i vareni spotiebi¢ vzdy sledujte.

» Pokud je zafizeni v provozu, pfi
otevieni dvifek vzdy stujte v dostatec-
né vzdalenosti. MUze dojit k uvolnéni
horké pary. Hrozi nebezpeci popaleni.

* Nepouzivejte spotfebi¢, doslo-li k jeho
kontaktu s vodou. Nepouzivejte
spotrebi¢, mate-li vihké ruce.

* Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

» Varna deska spotfebiCe se pfi pouziti
zahfiva na velmi vysokou teplotu. Hro-
zi nebezpeci popaleni. Na varnou de-
sku nepokladejte kovové predméty ja-

ko napf. pfibory nebo poklicky, proto-
ze by se mohly zahfat na vysokou te-
plotu.

Vnitfek spotiebiCe se pfi pouziti
zahfiva na velmi vysokou teplotu. Hro-
zi nebezpeci popaleni. PFi vkladani
nebo vyjimani pfisluSenstvi ¢i nadob
pouzivejte rukavice.

Spotrebic a jeho dostupné ¢asti se
mohou béhem pouzivani zahfat na vy-
sokou teplotu. Vyvarujte se kontaktu s
topnymi télesy. Déti bez stalého dozo-
ru drzte z dosahu spotrebice.

Dvitka otvirejte velmi opatrné. Pouzi-
vate-li pfi pfipravé jidla pfisady obsa-
hujici alkohol, mize vzniknout smés
vzduchu s alkoholem. Hrozi nebezpe-
¢i pozaru.

Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
jiskry ani otevieny oheri.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo
na spotfebi¢ neumistujte hoflavé
pfedméty, pfedméty nasaklé hoflavi-
nami nebo spékavé predméty
(napfiklad z plastu nebo hliniku). Hrozi
nebezpedi vybuchu nebo pozaru.

Po kazdém pouziti nastavte varné z6-

ny do polohy ,vypnuto®.

Nepouzivejte varné zény s prazdnymi

nadobami nebo zcela bez nadob.

Nenechte vyvafit vodu v nadobach.

Mohlo by dojit k poSkozeni nadoby a

povrchu varné desky.

Jestlize na varnou desku néco spad-

ne, mize se povrch poskodit.

Nepokladejte horké nadoby do bliz-

kosti ovladaciho panelu, protoze horko

by mohlo spotfebi¢ poskodit.

PFi vyjimani nebo vkladani pfislusen-

stvi budte opatrni, abyste neposkodili

smalt spotrebice.

Nadoby vyrobené z litiny, hlinikové sli-

tiny nebo s poskozenym spodkem mo-

hou pfi posunovani po povrchu varnou
desku poskrabat.

Barevné zmény na smaltovaném po-

vrchu nemaji vliv na vykon spotrebice.

Jak zabranit poskozeni nebo zméné

barvy smaltovaného povrchu:

— nepokladejte zadné predméty pfimo
na dno spotiebiCe ani jej nezakry-
vejte hlinikovou folii;

— nenalévejte horkou vodu pfimo do
spotrebice;



— po dokonéeni pe€eni nenechavejte
vlhka jidla ve spotrebici.
Dvitka spotfebice nikdy neotvirejte na-
silim.
Do oddilu pod troubou neukladejte za-
dné hoflavé materialy. Ukladejte zde
pouze zaruvzdorné pfisluSenstvi (po-
kud tak €inite).
Nezakryvejte vyvody pary trouby. Na-
chazeji se na zadni strané horni desky
(jsou-li u modelu).
Na varnou desku nedavejte nic, co by
se mohlo roztavit.
Pokud je povrch popraskany, odpojte
spotrebiC z elektrické sité. Hrozi ne-
bezpedi urazu elektrickym proudem.
Nepokladejte tepelné vodivé materialy
(napt. tenké kovové pletivo nebo me-
talické vodivé platy) pod nadobi. Nad-
mérny odraz tepla by mohl poskodit
varny povrch.

Pokud mate implantovany pacemaker,
musite béhem provozu indukénich
varnych z6n udrZovat horni ¢ast svého
téla ve vzdalenosti minimalné 30 cm.

1.6 Cisténi a udrzba

Pfed udrzbou se ujistéte, ze je
spotrebic jiz chladny. Hrozi nebezpedi
popaleni. Mohlo by dojit k prasknuti
skla.

Spotfebic udrzujte neustale v Cistoté.
Usazené tuky nebo zbytky jidla mohou
zpUsobit pozar.

Pravidelnym cisténim zabranite zhor-
Seni povrchového materialu

Z dlivodu osobni bezpecnosti a ochra-
ny majetku Cistéte spotfebi¢ pouze vo-
dou a mydlem. Nepouzivejte hoflavé
prostfedky nebo prostfedky, které mo-
hou zpusobit korozi.

K Cisténi spotfebite nepouzivejte pa-
rni Cistici zafizeni, vysokotlaka Cistici
zafizeni, ostré predmeéty, abrazivni Ci-
stici prostfedky, drsné houbicky ani
odstranovace skvrn.

Pouzijete-li Cistici sprej do trouby, fid-
te se pokyny vyrobce. Nikdy nestrikej-
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te nic na topna télesa nebo snimaé
termostatu (jsou-li u modelu).

» K Cidténi sklenénych dvifek nepouzi-
vejte abrazivni Cistici prostedky ani
kovové Skrabky. Zaruvzdorny povrch
vnitini sklenéné tabule maze popra-
skat a nasledné se rozfistit.

» Pokud se poskodi sklenéné tabule
dvifek, zkfehnou a mohou prasknout.
Je nutné je vyménit. Kontaktujte se-
rvisni stfedisko.

+ P¥i vyjimani dvifek spotiebie budte
opatrni. Dvifka jsou téZzka.

» V tomto spotiebici se pouzivaji spe-
cialni Zarovky urené pouze pro pouzi-
ti v domacich spotfebiich. Nelze je
pouzivat pro ¢aste¢né nebo upiné
osvétleni mistnosti.

» Pokud je zarovku potifeba vymeénit,
pouzijte pouze Zarovku se stejnym vy-
konem a specialné uréenou pro doma-
ci spotrebice.

» Pred vyménou zarovky trouby odpojte
spotiebi€ od elektricke sité. Hrozi ne-
bezpedi urazu elektrickym proudem.
Nechte spotfebi¢ vychladnout. Hrozi
nebezpedi popaleni.

1.7 Servisni stfedisko

» Spotrebi¢ mlze opravovat pouze kva-
lifikovany technik. Kontaktujte autori-
zované servisni stfedisko.

» Pouzivejte vyhradné originalni nahrad-
ni dily.

1.8 Likvidace spotiebice

» Aby nedoslo k Urazu nebo vzniku

Skod:

— Odpojte zafizeni od elektrické sité.

— Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

— Odstrarite dveini zapadku. Zabrani-
te tak tomu, aby uvnitf spotfebice
uvizly déti nebo mala zvifata. Hrozi
nebezpedi uduseni.
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2. POPIS SPOTREBICE
2.1 Celkovy pohled

nEen

Lolod—

L1

Ovlada¢ funkci trouby
Elektronicky programator
Ovladag¢ teploty
Ukazatel teploty

Topné téleso

A Zarovka trouby
Ventilator a topné téleso
|| Polohy rosta

2.2 Usporadani varné desky

" ﬁ’ <
\/
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—

éél
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Indukéni varna zéna 1400 W, s funk-
ci posileni vykonu 2500 W

Vyvod pary

Indukéni varna zéna 1800 W, s funk-
ci posileni vykonu 2800 W

Indukéni varna zéna 1800 W, s funk-
ci posileni vykonu 2800 W

Ovladaci panel

Indukéni varna zéna 2300 W, s funk-
ci posileni vykonu 3600 W

2.3 Prislusenstvi
* Rost

Pro nadoby na peceni, dortové a kola-

Cové formy, pecené.

+ Mélky plech na peceni
Na kolace a suSenky.

+ Hiluboky plech na peceni

3. PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpe€nostni infor-
mace”.

Pro peceni moucnych jidel a masa,
nebo k zachycovani tuku.

+ Odnimatelné vysunovaci drazky
Zasunuji se do nich rosty Ci plechy.
» Zasuvka
Zasuvka je umisténa pod troubou.

3.1 Prvni gisténi

» Vyjméte vSechno prisluSenstvi a vyji-
matelné drzaky (pokud jsou pouzity).

» Pred prvnim pouzitim spotfebi¢ vycCi-
stéte.



& Ridte se ¢asti ,Cisténi a udrzba“.

3.2 Nastaveni ¢asu

Pred provozem trouby musite na-
stavit ¢as.

Po pfipojeni spotfebice k elektrické siti
nebo po vypadku elektrického proudu
ukazatel Denniho ¢asu blika.
Stisknéte tlacitko + nebo - a nastavte
spravny ¢as.

Asi po péti sekundach blikani prestane a
na displeji se zobrazi nastaveny denni
cas.

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpe€nostni infor-
mace”.

4.1 Usporadani ovladaciho pane
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Ke zméné Casu opétovné stis-
knéte (1) , dokud nezaéne blikat
ukazatel Denniho ¢asu. Nesmite
zaroven nastavit funkci Trvani [-]
& Ukonceni = .

(i)

3.3 Predehrati

Predehrati prazdného spotiebice ke spa-
leni zbytkové mastnoty.

1. Zvolte funkci __ a maximalni teplotu.

2. Nechte spotfebi¢ pracovat jednu ho-
dinu.

3. Zvolte funkci &' a maximalni teplotu.

4. Nechte spotrebic pracovat deset mi-
nut.

5. Zvolte funkci (¥) a maximalni teplotu.

6. Nechte spotfebi¢ pracovat deset mi-

nut.
PrisluSenstvi se muze zahrat vice nez
obvykle. Ze spotfebi¢e mlze vychazet
zapach a kouf. To je normalni jev. Zaji-
stéte dostate€né vétrani.

4. VARNA DESKA — DENNi POUZIVANI
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K ovladani spotiebie pouzivejte senzorova tladitka. Displeje, ukazatele a
zvukové signaly signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Senzorové tlacitko

Funkce

H O©

Zapina nebo vypina varnou desku.
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Senzorové tlacitko

Funkce

&5 Zapina nebo vypina blokovani tlacitek
nebo détskou pojistku.

U!<azatele Casovace pro varné EJkazuji, pro kterou zénu je nastaveny

zény cas.

Displej Casovace Ukazuje ¢as v minutach.

P Zapina funkci posileni vykonu.

6 | Zobrazeni nastaveni teploty Ukazuje nastaveni teploty.

Ovladaci lista thyéuje nebo snizuje nastavenou teplo-
u.

B +/— Zvy3uje nebo sniZuje ¢as.

B O Vybira varnou zénu.

Y Zapina nebo vypina funkci ,Stop and

Go"“.

4.2 Zobrazeni nastaveni teploty

Displej Popis
Varna zona je vypnuta.
(- Varna zéna je zapnuta.
Funkce ,Stop and Go* je zapnuta.
(R) Funkce automatického ohrevu je zapnuta.
B Je zapnuta funkce posileni vykonu.
+ Gislice Doslo k poruse.

B&/E/0

OptiHeat Control (tfistupniovy ukazatel zbytkového te-
pla): pokraCovat ve vareni / uchovat teplé / zbytkoveé te-

plo.

Je nastaveno blokovani tlacitek / détska bezpecnostni
pojistka.
Nevhodny typ nebo pfili§ mala nadoba nebo na varné

z6né neni zadna nadoba.

Funkce automatického vypnuti je zapnuta.

4.3 Zapnuti a vypnuti varné

desky

Stisknutim (1) na jednu sekundu varnou
desku zapnete nebo vypnete.

4.4 Nastaveni teploty

doleva nebo doprava. Nepoustéjte, do-
kud nedosahnete pozadovaného nasta-
veni teploty. Displej ukazuje nastavenou
teplotu.

H

0 3 5 8 10 14 P
FUE 77 NCHEETEEET T e —

Dotknéte se ovladaci listy v misté poza-
dovaného tepelného nastaveni. V pfipa-
dé potfeby zménte nastaveni smérem

-




4.5 Automaticky ohfev

Funkce automatického ohfevu vam umo-
zni dosahnout potfebné teploty za kratsi
dobu. Tato funkce nastavi na urcitou do-
bu nejvyssi teplotu (viz obrazek) a pak ji
snizi na pozadované nastaveni teploty.
Spusténi funkce automatického ohfevu:

1. stisknéte P . Na displeji se zobrazi
(A.

2. Nasledné nastavte pozadovany te-
pelny vykon. Na displeji se po tfech
sekundach zobrazi symbol (A] .

3. Funkci vypnete zménou nastaveni
teploty.

Q)

12
"
10

©
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4.6 Funkce posileni vykonu

Funkce posileni vykonu doda indukénim
varnym zénam vice elektrické energie.
Funkce posileni vykonu se aktivuje ma-
ximalné na 10 minut. Pak se indukéni
varna zéna automaticky prepne zpét na
nejvyssi varny stupen. Funkci zapnete
stisknutim P, na displeji se rozsviti (F] .
Funkci vypnete stisknutim (7] - )

4.7 Rizeni vykonu

Rizeni vykonu rozdéluje vykon mezi dvé
parové varné zony (viz obrazek). Funkce
posileni vykonu zvySuje vykon na maxi-
malni droven pro jednu varnou zénu v
paru a automaticky ho snizuje pro dru-
hou varnou zénu. Displej varné zény se
snizenym vykonem se méni v rozmezi
dvou urovni.

CESKY 9
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4.8 Casovat

Slouzi k nastaveni ¢asu automatického

vypnuti varné zény.

1. Nastavte varnou zénu. Opakované
se dotknéte (1), dokud se nerozsviti
ukazatel pozadované varné zény.

Pfed zapnutim ¢asovace musite
natavit varnou zénu.

2. Nastavte teplotu pro danou varnou
zonu. Teplotu Ize také nastavit az
poté, co zapnete ¢asovac.

3. Pro zapnuti ¢asovace nebo zménu
nastaveného €asu se dotknéte + ne-
bo - na ovladacim panelu varné des-
ky. Maximalni Cas, ktery Ize nastavit,
je 99 minut.

Ukazatel varné zény blika pomalu.
Casovac zacne odpocitavat.

4. Zbyvaijici Cas zobrazite opakovanym
dotykem (1), dokud ukazatel pfislus-
né varné zény neblika rychle. Na
displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zabli-
ka 00 a zazni zvukovy signal. Varna
zbna se vypne.

5. Zvukovou signalizaci vypnete doty-
kem (D).

@ Chcete-li ¢asovac vypnout pied

tim, nez se dokonci nastaveny
odpocet, nastavte varnou zénu
pomoci (1) a dotknéte se -. Zby-
vajici ¢as se bude odpocitavat az
do 00. Ukazatel varné zény
zhasne.

Kdyz neni zapnuta zadna varna zéna,
mUzete ¢asovac pouzit jako Minutku.
Provedete to nastavenim varné zény a
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zapnutim ¢asovace bez nastaveni teplo-
ty.

4.9 Funkce ,Stop and Go*

« STOP

Funkce ,Stop and Go* "¢, pfepne vse-
chny zapnuté varné zény na nejnizsi te-
plotu ( ().

Tato funkce nevypne funkci Casovace.

* Tuto funkci zapnete stisknutim *% . Na

displeji se zobrazi symbol (o] .

* Tuto funkci vypnete stisknutim - .
Displej ukazuje dfive nastavenou te-
plotu.

Kdyz je zapnuta funkce ,Stop
and Go*, nelze zménit teplotu.

4 .10 Blokovani tladitek

Kdyz jsou varné zény zapnuté, mlzete

zablokovat ovladaci panel, ale nikoliv (1)

. Zabranite tak nahodné zméné nastave-

ni teploty.

Tato funkce nevypne funkci Casovace.

1. Nastavte tepelny vykon.

2. Tuto funkci zapnete stisknutim [ .
Na displeji se na Ctyfi sekundy zo-
brazi symbol (L] .

3. Tuto funkci vypnete stisknutim 5 .
Displej ukazuje dfive nastavenou te-
plotu.

Kdyz spotfebi€ vypnete, vypne
se i tato funkce.

4.11 Détska bezpec€nostni

pojistka

Tato funkce brani nedmyslnému pouziti

varné desky.

Zapnuti détské bezpecnostni pojistky

1. Dotykem (1) zapnéte varnou desku.
Nenastavujte teplotu.

2. Na dtyfi sekundy stisknéte [ . Na
displeji se zobrazi symbol . Dét-
ska bezpecnostni pojistka je zapnu-
ta.

3. Dotykem (1) vypnéte varnou desku.

Vypnuti détské bezpecnostni pojistky

1. Dotykem (1) zapnéte varnou desku.
Nenastavujte teplotu.

2. Na ¢&tyfi sekundy stisknéte 7] . Na
displeji se zobrazi symbol .

3. Dotykem (1) vypnéte varnou desku.

ZruSeni détské bezpednostni pojistky

pro jedno vareni

1. Dotykem (1) zapnéte varnou desku.
Na displeji se zobrazi symbol (L] .

2. Na é&tyfi sekundy stisknéte 5] .
Do 10 sekund nastavte teplotu. Nyni
muZzete varnou desku pouzivat.

4. Kdyz varnou desku vypnete, détska
bezpecnostni pojistka se znovu za-
pne.

4.12 OptiHeat Control
(tfistupnovy ukazatel
zbytkového tepla)

OptiHeat Control zobrazuje Urover zbyt-
kového tepla ((Z)\(2)\(L)). Indukéni
varné zony vytvareji teplo k vafeni pfimo
ve dné varné nadoby. Teplo varné nad-
oby zahtiva sklokeramiku.

UPOZORNENI
Nebezpeci popaleni zbytkovym
teplem.

4.13 Automatické vypnuti

Varna deska se automaticky vypne,

kdyz:

* VSechny varné zoény jsou vypnuté (] .

» Po zapnuti varné desky jste nenasta-
vili teplotu.

» Né&co jste rozlili nebo polozili na ovla-
daci panel varné desky na déle nez 10
sekund (panev, utérka, atd.). Ozve se
zvukovy signdl a varna deska se vy-
pne. Odstrante vSechny pfedméty, ne-
bo vycistéte ovladaci panel.

» Varna deska se prili§ zahfeje (napf.
kdyz se vyvari obsah nadoby). Pfed
dalSim pouzitim varné desky je nutné
nechat varnou zénu vychladnout.

» Pouzijete nevhodné nadoby. Na dis-
pleji se zobrazi symbol (F] a varna zo-
na se po dvou minutach automaticky
vypne.

» Po urcité dobé nevypnete varnou zénu
nebo nezménite nastaveni teploty. Po
né&jaké dobé (viz tabulka) se na disple-



ji zobrazi symbol (-] a varna deska se
vypne.

Nastaveni teploty Cas vypnuti
- 6,0 h
- 50h

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpe€nostni infor-
mace”.

5.1 Nadoby pro indukéni varné
zbny
& PFi indukénim vareni vytvafi silné

elektromagnetické pole témér
okamzité teplo uvnitf varné nad-
oby.

Material nadobi

* Vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvicova dna nadob
(oznacgeno jako vhodné vyrobcem).

+ Spatné: hlinik, méd, mosaz, sklo, ke-
ramika, porcelan.

Nadoba je pro indukéni varnou desku

vhodn4, jestlize:

» Se voda na indukéni varné zoné na-
stavené na nejvyssi teplotu zacne vel-
mi rychle vfit.

» Lze ke dnu varné nadoby pfipojit mag-
net.

(i)

Dno nadoby musi byt zcela rov-
né a co nejtlustsi.

Rozmeéry nadoby: indukéni varné
zo6ny se do urcité miry automatic-
ky pfizplsobi velikosti dna nad-
oby. Pfesto musi mit magneticka
¢ast dna nadoby minimalni pri-
meér priblizné 3/4 velikosti var-
nych zén.
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Nastaveni teploty Cas vypnuti
-@ 4,0h
- 1.5h

5. VARNA DESKA - UZITECNE RADY A TIPY

5.2 Zvuky béhem provozu

Jestlize slysite:

+ Praskani: nadobi je vyrobeno z rl-
znych materialli (sendviCova konstruk-
ce).

+ Piskani: pouzivate jednu varnou zénu
nebo nékolik varnych zén na vysoky
vykon a nadoby jsou vyrobeny z rd-
znych materiall (sendvi¢ové dno).

+ Huceni: jedna nebo vice varnych zén
pracuje pfi vysokém vykonu.

» Cvakani: dochazi ke spinani elektric-
kych prepinacd.

» Syceni, bzuc€eni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a neznadi za-

vadu spotiebice.

5.3 Uspora energie

&)

» Je-li to mozné, vzdy zakryvejte
nadoby poklickami.

» Nadobu postavte na varnou
zbénu, a teprve potom ji zapné-
te.

5.4 Priklady pouziti varné
desky

Udaije v nasledujici tabulce jsou jen
orientacni.
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Na- Vhodné pro: Cas Tipy
stave-
ni te-
ploty
1 Udrzeni teploty hotového jidla.  dle Nadobu zakryjte poklickou.
potreb
y
1-3 Holandska omacka, rozpousté- 5-25 Cas od &asu zamichejte.
ni: masla, cokolady, zelatiny. min
1-3 Zahusténi: nadychané omelety, 10-40 Nadobu zakryjte poklickou.
michand vejce. min
3-5 Duseni jidel z ryze a mléénych  25-50  Pridejte alespori dvakrat to-
jidel, ohfivani hotovych jidel. min lik vody nez ryze, mlécna ji-
dla béhem ohfivani ob¢as
zamichejte.
5-7 Poduseni zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridejte nékolik Izic tekutiny.
min
7-9 Vareni brambor v pare. 20-60 Pouzijte max. 4 | vody na
min 750 g brambor.

7-9 Vareni vétSiho mnozstvi jidel,

60-150 Az 3| vody a pfisady.

duseného masa se zeleninoua min
polévek.
9-12 Mirné smazeni: platki masa dle V poloviné doby obratte.
nebo ryb, Cordon Bleu z teleci- potreb
ho masa, kotlet, masovych kro- 'y
ket, uzenin, jater, jiSky, vajec,
palacinek a koblih.
12-13 Prudké smazeni, pec¢ena bram- 5-15 V poloviné doby obratte.
borova kase, silné fizky, steaky. min
14 Vareni velkeého mnozstvi vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas,

dusené maso v hrnci), fritovani hranolkd.

Funkce posileni vykonu je vhodna pro
ohfivani velkého mnozstvi vody.

6. VARNA DESKA - CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpecnostni infor-
mace”.

Spotiebic Cistéte po kazdém pouziti.
Nadoby pouzivejte vzdy s Cistou spodni
stranou.

Skrabance nebo tmavé skvrny
na sklokeramické desce nemaji
vliv na jeji funkci.

Odstranéni necistot:

1. -

Okamzité odstrarite: roztaveny
plast, plastovou folii nebo jidlo ob-
sahujici cukr. Pokud tak neucinite,
necdistota mlze spotiebi¢ poskodit.
Pouzijte specialni Skrabku na sklo.
Skrabku pfilozte Sikmo ke sklené-
nému povrchu a posunujte ostri
po povrchu desky.

Odstrarite po dostate¢ném vy-
chladnuti spotfebi€e: skvrny od



vodniho kamene, vodové krouzky,
tukové skvrny nebo kovové lesklé
zbarveni. Pouzijte specialni Cistici
prostfedek na sklokeramiku nebo

nerezovou ocel.
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2. \Vycistéte spotiebi¢ vihkym hadfikem
s malym mnozstvim myciho
prostredku.

3. Nakonec spotfebi€ otfete do sucha

7. TROUBA — DENNi POUZIVANI

Cistym hadrikem.

UPOZORNENI 2. Otoéte ovladadem teploty na poza-
Viz kapitola ,Bezpecnostni infor- dovanou teplotu.
mace". Kontrolka teploty se rozsviti, kdyz se
o o zvySuje teplota uvnitf spotfebice.
7.1 Chladici ventilator 3. Jestlize chcete spotiebic vypnout,
Kdv i tebic . aut tick otocte ovladacem funkci trouby a
Yz J€ spolrebiC zapnuly, automaticky ovladaéem teploty do polohy vypnu-
se zapne chladici ventilator. Jestlize to
spotrebi¢ vypnete, bude chladici ventila- ’
tor pokracovat v chlazeni az do Uplného
ochlazeni spotfebice.
7.2 Zapnuti a vypnuti
spotiebice
1. Otocte ovladacem funkci trouby na
pozadovanou funkci.
7.3 Funkce trouby
Funkce trouby Pouziti
Poloha Vy- B3 f :
0 pnuto Spotiebic je vypnuty.
, . K peceni masa nebo moucénych jidel pfi stejné teploté
@ Pre;él:];: ki na nékolika rostech bez miseni vini. Nastavte teplotu
trouby o 20—40 °C nizSi nez pfi tradi€nim peceni.
Konvenéni K peceni moucénych jidel a masa na jedné urovni trou-
ohfev by. Horni a dolni topné téleso pracuji sou¢asné.

@)

Pfiprava pizzy

K pfipravé pizzy, slaného lotrinského nebo jiného kola-
Ce. Nastavte teplotu trouby o 20—40 °C nizsi nez pfi tra-
diénim peceni.

>
>
>

vov K peceni velkych kust masa. Sttidavé funguje topné té-
Y Turbo gril lesok grilu a ventilator trouby, diky kterému horky
vzduch cirkuluje okolo pfipravovaného jidla.
[sss] Velkoplosny Ke grilovani plochych kust ve velkém mnoZstvi. K opé-
gril kani topinek. Pracuje topné téleso plného grilu.
Y Sugeni K suseni platkovaného ovoce (napf. jablka, Svestky,
—— broskve) a zeleniny (napf. rajcata, cukety, houby, atd).
;& Rozmrazovani K rozmrazovani zmrazenych jidel.
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Funkce trouby

Pouziti

-IQ: trouby

Osvétleni

Zapne osvétleni trouby bez pecici funkce.

8. TROUBA - FUNKCE HODIN

8.1 Elektronicky programator

L

Kontrolky funkci
Displej ¢asu

I I‘l il | @J Tlagitko +
L (I l._l Tlagitko volby
[=] =| br min Tlacitko -
— @ +
| | |
Funkce hodin Pouziti

O) Denni ¢as

K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.

n Minutka Odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny vliv na
provoz trouby.

(=Y Trvani K nastaveni potfebné délky provozu spotiebice.

S| Ukoncéeni K nastaveni doby vypnuti spotrebice.

(i)

Funkci Trvani a Ukonceni Ize
pouzit sou¢asné k nastavite do-
by, kdy se spotfebi¢ zapne a po-
té opét vypne. Nejprve nastavte
funkci Trvani a poté Ukonceni.

8.2 Nastaveni funkci hodin

1.

U funkce Trvani |-l a Ukoncéeni =
nastavte funkci trouby a teplotu. To-
to neni nutné u funkce Minutka L) .
Opakované stisknéte tlacitko volby,
dokud nezacne blikat ukazatel poza-
dované funkce hodin.

|—)| —)| hr min

3.

Pomoci + nebo - nastavte potfebnou
funkci hodin.

Na displeji se zobrazi ukazatel na-
stavené funkce hodin. Po uplynuti
nastaveného €asu, zacne ukazatel
blikat a na dvé minuty zazni zvukovy
signal.



U funkce Trvani |-l a Ukonceni
—| se spotfebi¢ vypne automatic-
ky.
4. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlagitko.

5. Otocte ovladac funkci trouby a ovla-
dac teploty do polohy vypnuto.

CESKY 15
8.3 Zruseni funkce hodin

1. Opakované stisknéte tlacitko volice,
dokud nezacne blikat ukazatel poza-
dované funkce.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko -.

Funkce hodin by méla zhasnout bé-
hem nékolika sekund.

9. TROUBA - POUZITI PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpecnostni infor-
mace”.

9.1 Instalace pfisluSenstvi trouby

Hluboky plech a rost maji po
stranach presahujici okraje. Tyto
okraje a tvar vodicich list slouzi
jako specialni zafizeni branici vy-
klouznuti nadobi.

Spoleéné viozeni rostu a hlubokého ple-
chu

Rost polozte na hluboky plech. Zasunte
hluboky plech do drazek na jedné z
urovni trouby.

& Instalacni pokyny pro vysunovaci
drazky si uschovejte pro budouci

pouziti.
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9.2 Vysunovaci drazky - vlozeni pfisluSenstvi trouby

Vlozte mélky nebo hluboky plech na pe-
¢eni do vysunovacich drazek.

Zvyseny okraj rostu funguje jako
specialni zajisténi proti sklouznu-
ti nadobi.

9.3 Spolecné vlozeni rostu a hlubokého plechu na pec€eni

i

Rost polozte na hluboky plech na pece-
ni. Rost a hluboky plech na peceni umi-
stéte na vysunovaci drazky.

10. TROUBA - UZITECNE RADY A TIPY

& UPOZORNENI & POZOR
Viz kapitola ,Bezpecnostni infor- PFi peceni kolacl s vysokym ob-

mace”. sahem vody pouzijte hluboky
plech. Ovocné $tavy mohou zpU-
@ Teploty a ¢asy peceni v tabul- sobit trvalé skvrny na smaltu
kach jsou pouze orientacni. Zavi- trouby.
si na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych prisad. 10.1 Pedeni mouénych jidel

V3eobecné pokyny
» Nova trouba muze péct jinak, nez jak
jste byli zvykli u starého spotrebice.



Sva obvykla nastaveni (teplotu, doby
peceni) a Urovné zasunuti plechu by-
ste méli proto upravit podle doporuce-
ni uvedenych v tabulkach.

« P¥i del$im peceni mlzete troubu vy-
pnout asi 10 minut pfed koncem pece-
ni, abyste vyuzili zbytkového tepla.

Pfi pe€eni zmrazeného jidla se mohou

plechy v troubé béhem peéeni zkroutit.

Po ochlazeni se opét vyrovnaiji.

Jak pouzivat tabulky pro peéeni
» Doporucujeme vzdy nejprve pouzit ni-
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+ Jestlize nemUzete najit nastaveni pro
urcity recept, snazte se vybrat podob-
né jidlo.

* P¥i pe¢eni moucnikl na nékolika Urov-
nich drazek maze byt doba peceni o
10-15 minut delSi.

* Rzné vysoké moucniky a pecivo mo-
hou nejprve nerovhomérné zhnéd-
nout. V takovém pfipadé ale hned ne-
ménte teplotu. Rozdily se béhem pe-
ceni vyrovnaji.

ZSi teplotu.

10.2 Tipy k pe€eni moucénych jidel

Vysledek peceni

Mozna pricina

Reseni

Spodek kolace je pfilis
sveétly.

Nespravna poloha rostu.

Polozte kolac¢ na nizsi
Urovern.

Kolac klesl (je mazlavy,
nepropeceny, nerovno-
meérny).

Teplota trouby je pfilis
vysoka.

P¥i pfistim pe€eni na-
stavte o néco nizsi teplo-
tu trouby.

Kolac klesl (je mazlavy,
nepropeceny, nerovno-
merny).

Prilis kratka doba pece-
ni.

Prodluzte dobu peceni.
Dobu peéeni neni mozné
zkratit nastavenim vy3Si

teploty.

Kolac klesl (je mazlavy,
nepropeceny, nerovno-
merny).

Ve smési je prili§ mnoho
tekutin.

Pouzijte méné tekutiny.

Dodrzujte dobu treni té-

sta, zejména pouzivate-li
kuchynskeho robota.

Kolac je prilis suchy.

Teplota trouby je pfilis
nizka.

P¥i pristim peceni na-
stavte vyssi teplotu trou-
by.

Kolac je prilis suchy.

Prilis dlouha doba pece-
ni.

P¥i pristim peceni na-
stavte kratSi dobu pece-
ni.

Kolaé hnédne nerovno-
mérné.

Teplota trouby je pfilis
vysoka a doba peceni je
prilis kratka.

Nastavte nizsi teplotu
peceni a prodluzte dobu
peceni.

Kola¢ hnédne nerovno-
mérné.

Smeés je nerovhomerné
rozlozena.

Smeés rovnomeérné roz-
lozte na plech na peceni.

Kola¢ neni pfi dané dél-
ce peceni hotovy.

Teplota trouby je pfilis
nizka.

Pri pristim peceni na-
stavte trochu vyssi teplo-
tu trouby.

10.3 Pravy horky vzduch
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Peceni na jedné urovni

Peceni ve formé

Druh peceni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Kulaty kola¢ nebo 2 150 - 160 50-70
brioska
Linecky kolac/bi- 1-2 140 - 160 50-90
skupsky chlebicek
Fatless sponge 3 150-160 1 25-40
cake
Dortovy korpus — 2 170-180 1) 10-25
kifehké tésto
Dortovy korpus — 2 150 - 170 20-25

piSkotové tésto

Apple pie (2 formy
@ 20 cm, poloze- 2-3 160 60 - 90
né uhlopficné)

1) Predehrejte troubu

Pedivo na plechu

Druh peéeni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Drobenkovy kolac
(suchy) 3 150 - 160 20-40
Ovocny kolag¢ (ky-
nuté tésto / pisko- 3 150 35-55

tove tésto) 1)

Ovocné kolace z

kfehkého tésta 3 160 - 170 40 - 80

1) Pouzijte hluboky plech na pec¢eni

Susenky

Druh peceni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Susenky z
kfehkého tésta s U2l - 1l 1o-20
Short bread / Pa- 3 140 20-35
stry Stripes
Susenky z pisko-
toveho tésta 3 150 - 160 15-20
Snéhoveé pusinky 3 80 - 100 120 - 150
Makronky 3 100 - 120 30-50
Susenky z kynute- 3 150 - 160 20 - 40

ho tésta
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Druh peceni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Drobné pecivo z 1
listového tésta s 170-180 ") A= 3
Pedivo 3 160 1 10- 35
Small cakes (20 1
ks na plech) < 150 1) A=29
1) Predehfejte troubu
Tabulka pro nakypy a zapékana jidla
Jidlo Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Bagety zapecené 1 160-170 1 15-30
s roztavenym sy-
rem
PInéna zelenina 1 160 - 170 30- 60
1) Predehfejte troubu
Peceni na vice urovnich
Pecivo na plechu
L. Poloha rostu . L
Druh peceni - — Teplota °C Cas v minutach
2 drovné
Zakusky z listové-
ho tésta s kré- 2/4 160-180 1 25 - 45
mem/bananky
Kolac s droben-
kou, suchy 2/4 150 - 160 30 - 45
1) Predehfejte troubu
SusSenky/small cakes/cukrovi/pedivo
L. Poloha rostu = —
Druh peceni - - Teplota °C Cas v minutach
2 urovné
Susenky z
kfehkého tésta A e Tl AV
Maslové susen-
ky / Prouzky tésta A e 2=
Susenky z pisSko-
e 2/4 160 - 170 25-40
Cajové pedivo z
vajecného bilku, 2/4 80 - 100 130 - 170
snéhové pusinky
Makronky 2/4 100 - 120 40 - 80
U972 [T 2/4 160 - 170 30- 60

ho tésta
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Poloha rostu

Druh pedent — Teplota °C &as v minutach
2 Urovné
Drobné pecivo z 1
listového tésta 2/4 170-180 1) 30 - 50
Pedivo 2/4 180 1) 25- 40
Small cakes (20 1
ks na plech) 2/4 150 1) 20 - 40

1) Predehfrejte troubu

10.4 Tradi¢ni peceni na jedné urovni —_

Peceni ve formé

Druh peéeni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Kulaty kolag nebo 2 160 - 180 50 - 70
brioSka
Linecky kolac/bi-
skupsky chlebicek iz o M=l
Fatless sponge 1 )
cake 3 1701 25-40
Dortovy korpus — 2 190-210 1 10 - 25

kiehké tésto

Dortovy korpus —

piskotoveé tésto 2 170 - 190 20-25

Apple pie (2 formy
@ 20 cm, poloze- 1-2 180 60 - 90
né uhlopficneé)

Slany kola¢ (napr.

Slany lotrinsky ko- 1 180 - 220 35- 60
1ac)
Tvarohovy dort 1-2 160 - 180 60 - 90

1) Predehrejte troubu

Pedivo na plechu

Druh peéeni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Kynuta pletynka/
vénec 2 170 - 190 40 - 50

Vanodni étola 2 160-180 1) 50 - 70
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Druh peceni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach

Chléb (zitny
chléb):
1. Prvni ¢ast

procesu pede- 1.2 1. 230 1) 1. 20

ni. 2. 160-18071 2. 30 - 60
2. Druha ¢ast

procesu pece-

ni.
Zakusky z listové-
ho tésta s kré- 3 190-210 1 20 - 35
mem/bananky
Rolada 3 180-200 1) 10 - 20
Drobenkovy kolac
(suchy) 3 160 - 180 20-40
Mandlovy kolac/
kola¢ s cukrovou 3 190-2101 20-30
polevou
Ovocny kolac¢ (ky-
nuté tésto / pisko- 3 170 35-55
tové tésto) 2)
Ovocné kolace z
kfehkého tésta s o= 150 -
Kolace s jemnou
naplni (napf. tva- 1 )
roh, smetana, pu- 3 160- 180 ) 40-80
dink)
Pizza (s velkou

- _ 1 -

népini) 2 1-2 190-2101) 30-50
Pizza (tenka) 1-2 220-2501) 15- 25
Nekvaseny chléb 1 230 - 250 10-15
Svycarsky jabled-
ny kolag 1 210 - 230 35-50
1) Predehfejte troubu
2) Pouzijte hluboky plech na peceni
Susenky

Druh peceni Polohy rostl Teplota °C Cas v minutach
Susenky z
kfehkého tésta : = =20
Short bread/ Pa- 1
stry Stripes 3 160 1) 20-35
Susenky z pisko- 3 170 - 190 20-30

tového tésta
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Druh peceni Polohy rostl Teplota °C Cas v minutach
Snéhoveé pusinky 3 80 - 100 120- 150
Makronky 3 120 - 130 30-60
Susenky z kynuté-
ho testa 3 170 - 190 20-40
Drobné pecivo z 1
listového tésta 3 190-210 " 20-30
Pegivo 3 190 - 2107 10 - 55
Small cakes (20 3.4 1701 20 - 30

ks na plech)

1) Predehrejte troubu

Tabulka pro nakypy a zapékana jidla

Jidlo Polohy rostu Teplota °C Cas v minutach
Zapecené téstovi- 1 180 - 200 45 - 60
ny
Lasagne 1 180 - 200 35-50
Zapékana zeleni- 1 180-200"1 15-30
na
Bagety zapecené 1 200-2201 15-30
s roztavenym sy-
rem
Sladké nakypy 1 180 - 200 40 - 60
Rybi nakypy 1 180 - 200 40 - 60
PInéna zelenina 1 180 - 200 40 -60

1) Predehfejte troubu

10.5 Priprava pizzy (¥)

Druh peéeni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Pizza (tenka) 1) 1-2 200 - 230 2) 10-20
el P 1-2 180 - 200 20- 35
naplni)

Ovocné kolacky 1-2 170 - 200 35-55
Spenatovy kolag 1-2 160 - 180 45 - 60
Bany lofrinsky ko- 1-2 170 - 190 45 - 55
Svycarsky kolad 1-2 170 - 200 35-55
Tvarohovy dort 1-2 140 - 160 60 - 90

Jable¢ny kolac, s

horni vrstvou 1-2 150 - 170 50 - 60
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Druh peceni Poloha rostu Teplota °C Cas v minutach
Zeleninovy kolac 1-2 160 - 180 50 - 60
Nekvaseny chléb 2-3 230 - 250 2) 10 - 20
IF_):f]’:'ove testo s na- 2.3 160 - 180 2 45 - 55
Flammekuchen
(alsaské jidlo pod- 2-3 230 - 250 2) 12-20
obné pizze)

Pirohy (ruské piro- 2.3 180 - 200 2 15 - 25

hy s naplni)

1) Pouzijte hluboky plech na peceni
2) predehteite troubu

10.6 Peceni masa

Nadoba na peceni
» K peceni masa pouzivejte zaruvzdor-

né nadoby (dodrzujte pokyny vyrob-

ce).

» Velké pecené muzete péct pfimo v
hlubokém plechu nebo na draténém

roStu nad hlubokym plechem (je li sou-
¢asti pfislusenstvi).

Libové maso doporucujeme péct v pe-
kaci s poklici. Maso bude Stavnatéjsi.
VSechny druhy masa, které by mely
zhnédnout, nebo mit po upeceni kir-
¢icku, mlzete péct v pekaci bez po-
klicky.

10.7 Peceni masa pomoci tradicniho peCeni —

Hovézi

Druh masa Mnozstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minu-

tach

Dusené maso 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150
Hovézi pece- “p
né nebo filet; "2 CM ousts 230 - 2507) 6-8
nepropecené Y
Hovézi pece-
né nebo filet: na cm tloust-
stfedné pro- ky 220 - 230 8-10
pecené
Hovézi pece-
né nebo filet: na cm tloust-
dobfe prope- ky 200 - 220 10-12
cené
1) Predehfejte troubu
Veprové

Druh masa Mnozstvi Poloharodtu  Teplota °C Cast;crpmu-
Plec, krkovi-
ce, kyta v cel- 1-1,5 kg 210 - 220 90-120

ku
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Druh masa Mnozstvi Poloharodtu  Teplota °C Cast;’/crﬂmu-
rotiety, 2e0Ir- 11,5 kg 1 180 - 190 60 - 90
Sekana 750 g-1 kg 1 170 - 190 50 - 60
Veprové kole-
no 750 g-1 kg 1 200 - 220 90-120
(pfedvarené)

Teleci

Druh masa Mnozstvi Poloha rostu Teplota °C Castzcrrr]unu-
U fes 1kg 1 210- 220 90 - 120
né
Teleci koleno 1,5-2 kg 1 200 - 220 150 - 180
1) pouzijte uzavienou pecici nadobu
Jehnédi

Druh masa Mnozstvi Poloharodtu  Teplota °C Cast;’/crﬂmu-
Jehnéci kyta,
jehné&i pede-  1-1,5kg 1 210 - 220 90 - 120
né
Jehnédi hrbet 1-1,5 kg 1 210 - 220 40 - 60
Zvéfina

Druh masa Mnozstvi Poloharodtu  Teplota °C Cast;’/crﬂmu-
Zajedi hibet, 3 1 _
Sl az 1kg 1 220-240 "1 30-40
E,F betzvyso- 4 50k 1 210 - 220 35-40

é zvéie
Kytazvysoké 455 g 1 200 - 210 90 - 120
zvéie
1) Predehrejte troubu
Driibez
Druh masa Mnozstvi Poloharodtu  Teplota °C Cast;crpmu-
Kusy dribeze kazdy ) )
200.280g 1 220 - 250 20-40
Pulka kurete kazdy
400-500 g 1 220 - 250 35-50
Kufre, brojler 1-1,5 kg 1 220 - 250 50-70
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Druh masa Mnozstvi Poloharodtu  Teplota °C Cast;’/crﬂmu-
Kachna 1,5-2 kg 1 210 - 220 80-100
Husa 3,5-5 kg 1 200 - 210 150 - 180
Krata 2,5-3,5 kg 1 200 - 210 120 - 180
Krita 4-6 kg 1 180 - 200 180 - 240
Ryby

Druh masa MnozZstvi Poloha rostu Teplota °C Cast\a’/cr;:lnu-
Cela ryba 1-1,5 kg 1 210 - 220 40 - 70
10.8 PecCeni masa s nastavenim Turbo gril §

Hovézi

Druh masa Mnozstvi Poloharostu  Teplota °C Cast\a’/crﬂmu-
Hoveézi pece- na cm tloust-
né nebo filet: g 1 190 - 200 1) 5-6
nepropecené y
Hovézi pece-
né nebo filet: na cm tloust-
stfedné pro- ky 1 180-190 6-8
pecené
Hovezi pe_:c':e—
né nvebo filet: na cm tloust- 1 170 - 180 8-10
dobre prope- ky
éené
1) Predehrejte troubu
Veprové

Druh masa Mnozstvi Poloharostu  Teplota °C Castz crﬂmu-
Plec, krkovi-
ce, kyta v cel- 1-1,5 kg 1 160 - 180 90 - 120
ku
rotiety, 260 4.1,5kg 1 170 - 180 60 - 90
Sekana 750 g-1 kg 1 160 - 170 50 - 60
Veprové kole-
no 750 g-1 kg 1 150 - 170 90 - 120

(predvarené)
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Teleci
Druh masa Mnozstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minu-
tach
Teleci pe¢ené 1 kg 1 160 - 180 90-120
Teleci koleno 1,5-2 kg 1 160 - 180 120 - 150
Jehnédi
Druh masa MnozZstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minu-
tach
Jehnécdi kyta, 1-1,5 kg 1 150 - 170 100 - 120
jehnéci pece-
né
Jehnéci hibet 1-1,5 kg 1 160 - 180 40 - 60
Driibez
Druh masa MnozZstvi Poloha rostu Teplota °C Cas v minu-
tach
Kusy dribeze kazdy 1 200 - 220 30 - 50
200-250 g
Pulka kurete kazdy 1 190 - 210 35-50
400-500 g
Kure, brojler 1-1,5 kg 1 190 - 210 50-70
Kachna 1,5-2 kg 1 180 - 200 80- 100
Husa 3,5-5 kg 1 160 - 180 120 - 180
Krata 2,5-3,5 kg 1 160 - 180 120 - 150
Krata 4-6 kg 1 140 - 160 150 - 240
10.9 Gril » Do prvni urovné drézek vzdy zasurite

plech na zachyceni stavy.

Grilovaci funkci pouZivejte vzdy s maxi- « Grilujte pouze ploché kousky masa

malni teplotou. nebo ryb.
Vzdy grilujte se zavienymi dvitky Grilovaci oblast je nastavena do stfedu
{} trouby. rostu

@ Prazdnou troubu predehrejte po
dobu péti minut pomoci grilovaci
funkce.

* Rost zasurite do Urovné drazek uve-

dené v tabulce pro grilovani.

Grilovani =
Typ grilova_. Poloha ro- Teplota °C Doba grilovani v minutach
nych potravin Stu 1. strana 2. strana

Burgers 4 max 1) 9-15 8-13




CESKY 27

Doba grilovani v minutach

Typ grilova-  Poloha ro- °

d - . Teplota °C

nych potravin Stu 2 1. strana 2. strana
Veprovy pla- } }
tek 4 max 10-12 6-10
Klobasy 4 max 10-12 6-8
Hovézi stea-

ky, teleci 4 max 7-10 6-8
steaky

Topinky 4-5 max 1) 1-4 1-4
Toasty s oblo- 4 e 6-8 _

hou

1) Predehfejte troubu
10.10 Suseni ¥,

Na rosty trouby polozte papir na peceni.
Pro dosazeni nejlep$ich vysledku: vy-
pnéte spotfebic v poloviné potfebné do-

by. Otevrete dvitka spotfebiCe a nechte
jej vychladnout. Poté dokoncete suSeni.

Zelenina
L. Poloha rostu Cas v hodi-
Susené potra- — — Teplota°C  nach (orien-
viny 1 Groven 2 drovné tacné)
Fazole 3 2/4 60 -70 6-8
Papriky 3 2/4 60 - 70 5-6
Zelenina do
polévky 3 2/ 0070 >0
Houby 3 2/4 50 - 60 6-8
Byliny 3 2/4 40 - 50 2-3
Ovoce
L. Poloha rostu Cas v hodi-
Susené potra- — - - Teplota °C néch (orien-
viny 1 droveh 2 urovné tacné)
Svestky 3 2/4 60 - 70 8-10
Merunky 3 2/4 60 - 70 8-10
ii}a{blec“:né plat- 3 2/4 60 - 70 6-8
Hrusky 3 2/4 60 - 70 6-9

10.11 Odmrazovani >\«

Xy

Potraviny rozbalte nebo zbavte obald.
Potraviny polozte na talif.

Nezakryvejte je talifem ani miskou. Mo-
hlo by tak dojit k prodlouzeni doby roz-
mrazovani.

Pouzijte prvni polohu rostu trouby. Jed-
na se o spodni Uroven.
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Doba roz- Nasledujici doba
Jidlo mrazovaniv  rozmrazovani v Poznamka
minutach minutach
Kufe poloZte na obra-
Kufe, 1000 g 100 - 140 20-30 ceny podsalek ve vel
kém talifi a v poloviné
doby obratte.
Maso, 1000 g 100 - 140 20-30 f poloving doby obrat-
Maso, 500 g 90 - 120 20-30 f poloviné doby obrat-
Pstruh, 150 g 25-35 10-15 -
Jahody, 300 g 30-40 10 - 20 -
Maslo, 250 g 30-40 10-15 -
Smetanu Ize snadno
Smetana, 2 x 200 uslehat, i kdyz jsou v ni
g cb-lte =13 ne zcela rozmrazené
kousky
Dort, 1400 g 60 60 -

Varovani ohledné akrylamid

Dulezité Podle nejnovéjsich védeckych
poznatkd mohou akrylamidy vznikajici
pfi smazeni jidel dohnéda (zejména u

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpecnostni infor-
mace”.

» Predni stranu spotfebiCe otfete mék-
kym hadfikem namocenym v roztoku
teplé vody a Gisticiho prostredku.

» K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte
bézny Cistici prostredek.

+ Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pou-
ziti. Necistoty se pak snadnéji odstra-
Auji a nepfipékaji se.

» Odolné necistoty odstrante pomoci
specialniho prostredku k ¢isténi trou-
by.

+ Vycistéte vSechno pfisluSenstvi trouby
po kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

» Mate-li nepfilnavé pfisluSenstvi, neci-
stéte je agresivnimi Cisticimi

Skrobnatych potravin) poskozovat zdravi.
Doporucujeme proto vaiit pfi nejnizSich
teplotach a nenechavat jidlo prilis
zhnédnout.

11. TROUBA - CISTENI A UDRZBA

prostredky, ostrymi pfedméty, ani je
nemyjte v mycce nadobi. Mohli byste
znicit nepfilnavou Upravu.

(i)

Spotfebice z nerezové oceli nebo
hliniku

Dvitka trouby Cistéte pouze
vlhkou houbou. Osuste je mék-
kym hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové dra-
ténky, kyseliny nebo abrazivni
(piskové) prostredky, protoze by
mohly poskodit povrch trouby.
Ovladaci panel vycistéte se stej-
nou opatrnosti.

11.1 Drazky rostd

P¥i ¢isténi bocnich stén muzete drazky
rosta vyjmout.



Vyjmuti drazek na rosty
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Odtahnéte predni ¢ast drazek od
stény trouby.

Odtahnéte zadni konec drazek na
roSty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

Instalace drazek na rosty

Drazky na rosty instalujte stejnym postu-
pem v opacném poradi.

N
AN

Plati pro vysunovaci drazky:
Zarazky na vysunovacich draz-
kach musi sméfovat dopredu!

POZOR

Ujistéte se, ze delSi upeviiovaci
drat je vepredu. Konce obou dra-
tl musi smérovat dozadu. Ne-
spravna instalace mize poskodit
smalt trouby.

11.2 Cisténi dvifek trouby

Cisténi si usnadnite, vysadite-li dvitka.

& UPOZORNENI(

Pfed ¢isténim sklenénych paneli
dvifek spotfebice zkontrolujte,
zda uz vychladly. Mohlo by dojit
k prasknuti skla.

& UPOZORNENI(

Jestlize jsou sklenéné panely po-
Skozené nebo poskrabané, sklo
je pak kfehké a mGze prasknout.
Sklenéné panely je pak nutné vy-
ménit. DalSi informace ziskate v
mistnim servisnim stfedisku.
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Vysazeni dvifek:

1. Oteviete pIné dvirka.
2. Posunujte Soupatko, dokud neuslysi-
1 te cvaknuti.
/M 3. Privirejte dvitka, dokud se Soupéatko
nezajisti.
4. Odstrante dvitka.

Dvitka odstranite jejich vytaze-
nim smérem dopredu nejprve na
jedné a poté na druhé strané.

Po vycisténi dvifka trouby nasadte zpét 11.3 Sklenéné panely trouby

opacnym postupem. Ujistéte se, ze pfi

zasouvani dvifek uslysite klapnuti. V @ Sklo v dvitkach vaseho spotfebi-

pripadé potfeby pouzijte silu. ¢e mlZe byt rizného typu a tvaru
dle pfiklad(i na obrazcich. Pocet
sklenénych panell se mlze také
liSit.

VytaZzeni a vycisténi sklenénych panelu dvifek

1. Uchopte okrajovou listu na horni
strané dvifek (B) na obou stranach a
zatlaéenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

ji.

3. Postupné uchopte sklenéné panely
na jejich horni strané a vytahnéte je
nahoru z kolejnicek.

4. Vycistéte sklenéné panely dvifek

} 2. Vytaéhnéte listu dopfedu a odstrarite

spotrebice.
Panely vlozite stejnym postupem jako POZOR
vySe, ale v opaéném poradi. Vyjimatelné sklenéné panely

jsou na jedné strané oznaceny.
Ujistéte se, Ze je toto znaceni v
levém hornim rohu.



11.4 Zarovka trouby

AN

UPOZORNENI

PFi vyméné zarovky trouby budte
opatrni. Hrozi nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.

Pfed vyménou Zarovky trouby:
* Vypnéte troubu.
» Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice

nebo vypnéte jistic.

Na dno trouby polozte latku, aby-
ste zabranili poSkozeni zarovky a
sklenéného krytu.

Vymeéna zarovky trouby

1.

Sklenény kryt zarovky se nachazi na
zadni strané vnitfku trouby.

Sklenénym krytem otocte proti smé-
ru hodinovych rucicek a sejméte jej.
Sklenény kryt vycistéte.

Zarovku v troub& vyméfite za novou,
zaruvzdornou do teploty 300 °C.

& Pouzijte Zarovku stejného typu.

4. Nasadte sklenény kryt.

11.5 Vysazeni zasuvky

Zasuvku pod troubou Ize pfi ¢isténi vy-
jmout.

12. CO DELAT, KDYZ...

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpecnostni infor-
mace”.

1.
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Vytahnéte zasuvku az na doraz.

2. Zdvihnéte zasuvku pod mirnym

Uhlem a vyndeijte ji z jejich drazek.

Zasazeni zasuvky

1.

AN

Usadte zasuvku do pfislusnych dra-
zek. Ujistéte se, ze jsou vSechny
uchytky v drazkach spravné uchyce-
né.

Sklopte zasuvku do vodorovné polo-
hy a zasunte ji.

UPOZORNENI

PFi pouzivani trouby se v zasuv-
ce muze tvorit velké teplo. V za-
suvce neskladujte hoflavé véci a
materialy (jako napf. Cistici
prostredky, plastové sacky, textil-
ni chinapky, papir, spreje, apod.).

Problém

Reseni

Mozna pri€ina

Spotiebi¢ vibec nefun-
guje

Uvolnéna pojistka v po-
jistkové skfince (vybave-
ny jistic)

Zkontrolujte pojistku (ji-
sti€). Jestlize pojistka (ji-
sti€) vypadne vicekrat,
obrat'te se na kvalifikova-
ného elektrikare.

Spotiebi¢ vibec nefun-
guje

Dotkli jste se dvou nebo
vice senzorovych tlacitek
soucasné

Dotknéte se pouze jed-
noho senzorového tlacit-
ka

Spotiebi¢ vibec nefun-
guje

Na ovladacim panelu je
voda nebo skvrny od tu-
ku

Vycistéte ovladaci panel




32 www.aeg.com

Problém

Mozna priCina

Reseni

Spotiebi¢ vibec nefun-
guje

Je zapnuta détska bez-
pecnostni pojistka nebo
blokovani tladitek nebo

STOP
+
GO

Viz kapitola ,Pouziti

spotrebice”.

Spotrebi¢ vibec nefun-
guje

Spotiebi¢ neni zapnuty

Zapnéte spotrebic

Trouba nehreje

Nejsou provedena nutna
nastaveni

Zkontrolujte nastaveni

Zarovka trouby nesviti

Zarovka trouby je vadna

Vyménte Zarovku trouby

Na jidle a uvnitf trouby
se usazuje para a kon-
denzat

Nechali jste jidlo v troubé
prilis dlouho

Po upeceni nenechavej-
te jidla v troubé déle nez
15—20 minut

Na displeji se objevi
,12.00“ a ,LED"

Doslo k preruseni dodav-
ky elektrického proudu

Nastavte znovu ¢as

Ukazatel zbytkového te-
pla se nerozsviti

Varna zéna byla zapnuta
jen kratkou dobu a neni
tedy horka

Jestlize musi byt horka,
obrat'te se na mistni se-
rvis

Varna zéna omezi tepel-
ny vykon na

Neéktera senzorova tlacit-
ka jsou zakryta nebo je
na ovladacim panelu vo-
da ¢i skvrny od tuku

Odkryjte senzorova tla-
Citka. Vycistéte ovladaci
panel

Kdyz je spotrebi¢ vypnu-
ty, zazni zvukovy signal

Zakryli jste jedno nebo
vice senzorovych tlacitek

Odkryjte senzorova tla-
Citka

Méni se tepelny vykon

Funkce fizeni vykonu je
aktivni

Viz oddil ,Rizeni vykonu*

Zazni zvukovy signal a
spotrebi¢ se zapne a za-
se vypne. Po péti sekun-
dach opét zazni zvukovy
signal

Zakryli jste (D

Odkryjte senzorové tla-
citko

Rozsviti se (-] Je zapnuta funkce auto-  Vypnéte spotrebi€ a zno-
matického vypnuti VU jej zapnéte
Rozsviti se (-] Zareagovala ochrana Vypnéte varnou zénu.

proti prehrati varné zény

Znovu zapnéte varnou
zénu

Rozsviti se

Na varné zéné neni za-
dné nadoba

Na varnou zénu postavte
nadobu

Rozsviti se

Nevhodna nadoba

Pouzijte vhodnou nad-
obu

Rozsviti se

Primér dna nadoby je
pro varnou zonu pfilis
maly

Presunte ji na mensi var-
nou zénu
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Problém

Mozna priCina

Reseni

Rozsviti se (£] a gislo

Porucha spotrebice

Spotrebi¢ na chvili od-
pojte z elektrické sité.
Vypojte pojistku v doma-
ci elektroinstalaci. Opét
pripojte. Pokud se
opét rozsviti, obratte se
na poprodejni servis

Rozsviti se

Spotiebi€ je v chybovém
stavu, protoze se nad-
oba vyvafila do sucha,
nebo jste pouzili nevhod-
nou nadobu. Zareagova-
la ochrana proti prehrati
varné zony. Je zapnuta
funkce automatického

Vypnéte spotrebic. Od-
strante horkou nadobu.
Po priblizné 30 sekun-
dach opét zapnéte var-
nou zénu. by se mé-
lo prestat zobrazovat,
ukazatel zbytkového te-
pla nemusi zhasnout.

vypnuti

Nechte nadobu vychlad-
nout a prectéte si cast
,Nadoby pro indukéni
varnou zénu*

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo na
mistni autorizované servisni stfedisko.
Potfebné udaje pro servisni stfedisko

najdete na typovém §titku. Typovy Stitek

se nachazi na prednim ramu vnitini ¢asti
trouby.

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:

Model (MOD.)
Vyrobni ¢islo (PNC)
Sériové Cislo (SN)

13. INSTALACE

UPOZORNENI

Viz kzipitola ~Bezpecnostni infor-

mace".

Rozmeéry

VysSka 847 - 867 mm
Sitka 596 mm
Hloubka 600 mm
Objem trouby 741
Napéti 230V
Frekvence 50 Hz

13.1 Umisténi spotrebice

Tento volné stojici spotiebi¢ muzete
umistit s kuchynskou skfifkou po jedné
nebo po obou stranach nebo v rohu.
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bujte jej do pevného materialu nebo
Minimalni vzdalenosti pouzijte vhodnou oporu (zed).
3. Tento otvor naleznete na levé strané

Rozmé mm
v zadni ¢asti spotfebice (viz obrazek).
A 2 Nadzdvihnéte predek spotfebice (1)
B 685 a umistéte jej doprostied prostoru v

kuchyriske lince (2). Jestlize je pro-
., stor mezi pracovnimi plochami ku-
13.2 Vyrovnani chyfiské linky v&tsi, nez je $itka
R , wix spotrebiCe, pak musite pro vystredé-
PomvoC|.§er|d|teInych pg)Zlcek na spodku ni spotiebiCe upravit postranni roz-
spotrebiCe nastavte vySku horni pracov-

- o . s mér.
ni plochy do stejné Urovné s ostatnimi D L
povrchy. Presvédcte se, ze je plocha za

spotfebi¢em hladka.

13.3 Ochrana proti pfeklopeni

& POZOR
Je nutné nainstalovat ochranu

proti pfeklopeni. Pokud ji nenain-
stalujete, spotfebi¢ se muze

preklopit. 13.4 Elektricka instalace

& Ujistéte se, Ze jste ochranu proti @ Vyrobce nenese odpovédnost za
preklopeni nainstalovali ve drazy &i $kody zplisobené nedo-

spravneé vysce. drzenim bezpecnostnich pokynu

1. Nastavte spravnou vysku a umisténi l;;g?n?r;z?:rr\glgggl‘tole ,Bezpec-

spotrebiCe, nez pfipojite ochranu ’

proti pfeklopeni. Spotfebi& se dodava bez zastréky a na-
2. Nainstalujte ochranu proti pfeklopeni  pajeciho kabelu.

ve vy$ce 77 mm pod Urovni horni Vhodné typy kabeld: HO7 RN-F, HO5

pracovni plochy a 49 mm od levé RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F

strany spotfebice skrze kruhovy ot- (T90), HO5 BB-F.

vor na konzoli (viz obrazek). PrfiSrou-

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené likvidaci. Spotfebi¢e oznacené
symbolem & . Obaly vyhodte do pfisludnym symbolem X nelikvidujte
pfislusnych odpadnich kontejnerud k spolu s domovnim odpadem.
recyklaci. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
Pomahejte chranit zivotni prostredi a sbérném dvore nebo kontaktujte
lidské zdravi a recyklovat elektrické a mistni urad.

elektronické spotrebice urcené k
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PRE DOKONALE VYSLEDKY

Dakujeme vam, Ze ste si vybrali tento vyrobok znacky AEG. Vytvorili sme ho tak, aby vam

poskytol dokonaly vykon po mnoho rokov, za pomoci inovacénych technolégii, ktoré ulahéuja

zivot - vlastnosti, ktoré u beznych spotrebi¢och nenajdete. Venuijte, prosim, niekolko minut
precitaniu si tohto navodu, aby ste svoj spotrebic vyuzili ¢o najlepsie.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

@ Tipy na pouzivanie, brozury, rieSenie problémov a informacie o udrzbe:
@ www.aeg.com

Zaregistrujte si produkt a vyuzite tak este lepsi servis:
@ www.aeg.com/productregistration

nahradné diely:
www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporucame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.
Ked budete kontaktovat’ servis, nezabudnite si pripravit’ nasledujice udaje.
Tieto informacie najdete na vyrobnom §titku. Model, &islo vyrobku, sériové Eislo.

“ Do spotrebica si mbzete zakupit’ prisluSenstvo, spotrebny material a originalne

A Varovanie/upozornenie — Bezpe€nostné pokyny.
@ V8eobecné informacie a tipy

@ Environmentalne informéacia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A\ BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred inStalaciou a pouzitim si pozorne

precitajte tuto prirucku:

» Pre vasu osobnu bezpecnost’ a ochra-
nu vasho majetku

* Pre ochranu zivotného prostredia

* Pre spravnu prevadzku spotrebica.
Tato priru¢ku uchovavajte vzdy so spo-
trebiCom, aj ked sa prest'ahujete alebo
ho predate.

Vyrobca nie je zodpovedny za nesprav-
nu inStalaciu alebo pouzivanie, ktoré
sposobia poSkodenie.

1.1 Bezpecnost' deti
a zranitelnych os6b

» Tento spotrebi¢ moézu pouzivat’ deti
starSie ako 8 rokov a osoby so znize-
nymi fyzickymi, zmyslovymi alebo psy-
chickymi schopnost'ami alebo nedo-
statkom skusenosti a znalosti, iba ak
su pod dozorom inej osoby, alebo ak
boli inou osobou pouéené o bezpec-
nom pouzivani spotrebi¢a a ak roz-
umeju pripadnym rizikdm. Deti sa ne-
smu hrat' so spotrebiGom.

+ Obaly ukladajte mimo dosahu deti.
Hrozi riziko udusenia alebo fyzického
zranenia.

* Ked su dvierka otvorené alebo je spo-
trebi¢ v Cinnosti, nedovolte detom ani
domacim zvieratam, aby sa k spotrebi-
¢u priblizili. Hrozi riziko zranenia alebo
iného trvalého posSkodenia zdravia.

» Ak ma spotrebic funkciu detskej poist-
ky alebo zablokovania tlacidiel, pouzi-
te ju. Zabrani detom a zvieratam v na-
hodnom pouziti spotrebica.

1.2 VSeobecné bezpecnostné
pokyny

* Nemerite technické vlastnosti spotrebi-

¢a. Hrozi nebezpecenstvo poranenia
alebo poskodenia spotrebica.

» Pocas Cinnosti nenechavajte spotrebi¢
bez dozoru.

* Po kazdom pouziti spotrebi€ vypnite.

1.3 InStalacia

» Podmienky tykajuce sa nastavenia

tohto spotrebia su uvedené na Stitku
(alebo typovom Stitku).

» Spotrebi¢ mbze nainstalovat’ a pripojit’

iba autorizovany odbornik. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Predchadza sa tak riziku konstrukéné-
ho poskodenia alebo fyzického zrane-
nia.

« Uistite sa, ze spotrebi€ sa pri preprave

neposkodil. Poskodeny spotrebi¢ ne-
zapajajte. V pripade potreby sa obrat*-
te na dodavatela.

* Pred prvym pouzitim odstrarite zo spo-

trebica vSetky obaly, nalepky a fdlie.
Neodstranujte typovy Stitok. M6ze tym
zaniknut’ zaruka.

» Dosledne dodrziavajte zakony, naria-

denia, smernice a normy platné v kraji-
ne pouzitia (bezpecnostné pravidla,
predpisy o recyklacii, pravidla elektric-
kej bezpec€nosti alebo bezpecnosti ply-
novych spotrebicov atd’.).

* Pri premiestnovani spotrebi¢a budte

opatrni. Spotrebic je t'azky. Vzdy pou-
Zivajte bezpecnostné rukavice. Spo-
trebi¢ net'ahajte za rukovat.

» Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ pocas in-

Stalacie odpojeny od elektrickej siete
(ak sa to vzt'ahuje na spotrebic).

* Dodrziavajte minimalne vzdialenosti

od inych spotrebicov a nabytku.

» Spotrebi¢ neumiestfiujte na podsta-

vec.

1.4 Elektrické zapojenie

+ Spotrebi¢ mdze nainstalovat' a pripojit’

iba autorizovany elektrikar. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Predchadza sa tak riziku konstrukéné-
ho poskodenia alebo fyzického zrane-
nia.

» Spotrebi¢ musi byt uzemneny.
+ Skontrolujte, ¢i elektrické udaje uvede-

né na typovom S§titku spotrebi¢a zod-
povedaju parametrom domacej elek-
trickej siete.

+ Informacie o napéti najdete na typo-

vom §titku.



» Musia sa pouzivat' spravne izolaéné
zariadenia: ochranné istie, poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka).

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
izolacéné zariadenie, ktoré umozni od-
pojenie spotrebia od elektrickej siete
na vSetkych podloch. Vzdialenost’ kon-
taktov izolacného zariadenia musi byt
minimalne 3 mm.

« Casti, sliziace na ochranu pred Ura-
zom elektrickym pradom, musia byt’
pripevnené tak, aby sa nedali odmon-
tovat' bez pouzitia vhodného nastroja.

+ Vzdy pouzivajte spravne nainstalova-
nd uzemnenu zasuvku elektrickej sie-
te.

» Ked pripajate elektrické spotrebice do
elektrickej siete, davajte pozor, aby sa
kable nedotykali, resp. nedostali do
blizkosti horucich dveri spotrebica.

» Nepouzivajte rozdvojky, konektory ani

predlZzovacie privodné kable. Hrozi ne-

bezpecenstvo poziaru.

» Pri zapajani spotrebica postupujte
opatrne, aby ste nestlacili alebo nepo-
Skodili napajaciu zastréku (ak je k di-
spozicii) ani kabel za spotrebi¢om.

» Skontrolujte, ¢i je napajaci elektricky
kabel po instalacii pristupny.

» Pri odpajani spotrebica od elektrickej
siete netahajte za privodny kabel. Vz-
dy t'ahajte napajaciu zastrcku (ak je k
dispozicii).

» Nevymienajte napajaci elektricky ka-
bel. Obratte sa na servisné stredisko.

1.5 Pouzitie

» Spotrebi¢ pouzivajte len na varenie v
domacnosti. Spotrebi¢ nepouzivajte
na komerc¢né ani priemyselné ucely.
Predidete tak fyzickému poraneniu
0s6b alebo poskodeniu na majetku.

* Na spotrebi¢ po€as pouzivania neus-
tale dohliadajte.

» Vzdy, ked je spotrebic v ¢innosti, drzte
si od neho pri otvarani dvierok bez-
pecnostny odstup. Méze dojst’ k uniku
horucej pary. Hrozi riziko popalenin.

» Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je v kon-
takte s vodou. Spotrebi¢ nepouzivajte,
ak mate vihké ruky.
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Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
ani odkladaci povrch.

Varny povrch spotrebia sa po¢as
pouzivania zohrieva. Hrozi riziko po-
palenin. Na varny povrch nekladte ko-
vové predmety, ako su pribory alebo
pokrievky riadu, pretoze sa mézu vel-
mi zohriat'.

Vnutro spotrebica sa poc¢as pouziva-
nia zohrieva. Hrozi riziko popalenin.
Ked vkladate alebo vyberate prislu-
Senstvo alebo nadoby, pouzivajte ru-
kavice.

Spotrebic a jeho pristupné Casti sa po-
¢as pouzivania mdze velmi zohrievat'.
Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych telies. Malé deti sa nesmu
vyskytovat' v blizkosti spotrebi¢a bez
neustaleho dozoru.

Dvierka otvarajte opatrne. Pouzitie pri-
sad s alkoholom mbze mat za nasle-
dok zmieSanie alkoholu so vzduchom.
Hrozi nebezpecéenstvo poziaru.

Pri otvarani dvierok sa nesmu v bliz-
kosti spotrebica vyskytovat' iskry ani
otvoreny plamen.

Horlavé produkty alebo veci, ktoré ob-
sahuju horlavé latky, alebo predmety,
ktoré by sa mohli roztavit’ (zhotovené
z plastu alebo hlinika), nevkladajte do
spotrebic¢a, do jeho blizkosti ani nar.
Hrozi nebezpecéenstvo vybuchu alebo
poziaru.

Po kazdom pouziti varné zény vypnite.
Varné zény nikdy nepouzivajte s
prazdnym kuchynskym riadom ani bez
riadu

Nenechajte obsah varnej nadoby vy-
vriet. M6ze ddjst’ k poSkodeniu riadu a
povrchu varnej dosky.

Povrch varnej dosky sa méze posko-
dit' padom réznych predmetov alebo
udermi kuchynského riadu.

Horuci riad neklad'te do blizkosti ovla-
dacieho panela, pretoze teplo méze
sposobit’ poskodenie spotrebica.

Pri vyberani alebo instalacii prisluSen-
stva postupujte opatrne, aby sa nepo-
Skodil smaltovany povrch spotrebica.
Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny,
odlievaného hlinika alebo s poskode-
nym dnom moze pri presuvani po po-
vrchu poSkriabat’ povrch varnej dosky.
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Zmena farby smaltu nema ziadny
vplyv na vykon spotrebica.

Aby ste predisli poSkodeniu alebo
zmene farby smaltu:

— nekladte Ziadne predmety priamo
na dno rury a neprikryvajte ho hlini-
kovou féliou,

— nedavaijte horucu vodu priamo do
spotrebica,

— nenechavajte v rure vlhky riad ani
potraviny po ukonceni pripravy jed-
la.

Na otvorené dvierka netlacte.

Do priehradky pod spotrebiCom ne-
vkladajte horlavé produkty. Uskladnite
tam iba teplovzdorné prislusenstvo (ak
je k dispozicii).

Nezakryvajte otvory na vyvod pary.
Nachadzaju sa v zadnej ¢asti horného
povrchu (ak je k dispozicii).

Nekladte na varnu dosku ni¢, ¢o sa
md&ze roztopit’ alebo roztavit'.

Ak je na povrchu prasklina, odpojte
spotrebic zo siete. Hrozi nebezpecen-
stvo Urazu elektrickym pradom.

Nekladte pod riad tepelno vodivé ma-
terialy (napr. tenké kovové sitko alebo
kovom potiahnuté tepelné vodice).
Nadmerné odrazanie tepla moze po-
Skodit’ varny povrch.

Ak mate implantovany kardiostimula-
tor, musite dodrziavat’ dostato¢nu
vzdialenost’ od indukénych varnych
z6n pocas ich prevadzky, minimalne
30 cm.

1.6 OSetrovanie a Gistenie

Pred udrzbou skontrolujte, i je spotre-
bi¢ studeny. Hrozi riziko popalenin.
Existuje riziko, ze sklené panely mézu
prasknut’.

Spotrebi¢ vzdy udrziavajte Cisty. Pris-
kvareny tuk a ostatné zvysky jedal mé-
Zu spOsobit’ poziar.

Pravidelnym Cistenim sa predchadza
poskodeniu povrchovych materialov.

Kvéli osobnej bezpecénosti a bezpet-
nosti vasho majetku spotrebic¢ Cistite
iba vodou a jemnym saponatom. Ne-
pouzivajte horlavé produkty ani pro-
dukty, ktoré spdsobuju koréziu.
Spotrebi¢ necistite pomocou parnych
CistiCov, tlakovych Cistiacich zariadeni,

ostrych predmetov, abrazivnych Cistia-
cich prostriedkov, abrazivnych Spongii
ani odstranovacov Skvfn.

* Ak pouzivate sprej na Cistenie rury,
postupujte podla pokynov vyrobcu. Ni-
kdy ni¢ nestriekajte na ohrevné ¢lanky
ani na snimac termostatu (ak je k di-
spozicii).

+ Sklenené dvierka nikdy nedistite po-
mocou abrazivnych Eistiacich pro-
striedkov ani kovovou Skrabkou. Te-
plovzdorny povrch vnatorného skla sa
moze rozbit’ a rozsypat'.

» Ked su sklené panely dvierok posko-
dené, zoslabni a mézu sa rozbit’. Je
nutné ich vymenit. Obratte sa na ser-
visné stredisko.

* Pri vyberani dvierok spotrebi¢a postu-
pujte opatrne. Dvierka su t'azké.

« Ziarovky pouzité v tomto spotrebigi st
Specialne Ziarovky uréené iba na pou-
zitie v domacich spotrebicoch. Nie je
mozné pouzivat ich na UpIné alebo
Ciasto¢né osvetlovanie miestnosti v
domacnosti.

* Ak je potrebné ziarovku vymenit', pou-
zite Ziarovku s rovnakym prikonom
Specialne uréenu na pouzitie v doma-
cich spotrebicoch.

» Pred vymenou osvetlenia rary odpojte
spotrebi€ od elektrickej siete. Hrozi
nebezpecenstvo Urazu elektrickym
pradom. Nechajte spotrebi¢ vychlad-
nut. Hrozi riziko popalenin.

1.7 Autorizované servisné
stredisko

» Spotrebi¢ smie opravovat’ iba autori-
zovany technik. Obrat'te sa na autori-
zované servisné stredisko.

» Pouzivajte iba originalne nahradné su-
Ciastky.

1.8 Likvidacia spotrebica
+ Aby ste predisli riziku fyzického zrane-
nia alebo poskodenia:
— Vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky elek-
trickej siete.
— Odrezte privodny elektricky kabel a
zlikvidujte ho.
— Zlikvidujte zapadku dvierok. Tymto
zabranite, aby sa deti alebo malé
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domace zvierata zatvorili vo vnutri
spotrebica. Hrozi riziko udusenia.

2. POPIS VYROBKU
2.1 Celkovy prehiad

Ovladag funkcii rary
Elektronicky programator
Ovladag teploty
Ukazovatel teploty
Ohrevny ¢lanok

A Osvetlenie rury

Ventilator a ohrevné teleso
B Urovne v rire

11

2.2 Rozlozenie varného povrchu

mBH o ,
Indukéna varna zéna 1400 W s vy-

! R 1
konovou funkciou Power 2500 W
140 mm 180 mm , ,

Vypustny otvor pary
kY Indukéna varna zéna 1800 W s vy-

m m konovou funkciou Power 2800 W

Pl Indukéna varna zéna 1800 W s vy-
210 mm 180 mm, g konovou funkciou Power 2800 W
Kj \ Ovladaci panel

N

Indukéna varna zéna 2300 W s vy-
é é konovou funkciou Power 3600 W
2.3 Prislusenstvo Na pecenie masa a mucnych pokrmov
alebo ako nadoba na zachytavanie tu-
* Rost rury ku.
Na kuchynsky riad, formy na kolace, + Vyberatelné teleskopické listy
pecene pokr'my.. Na uloZenie rostov alebo plechov.
* Plech na pecenie + Zasuvka na odkladanie
Na kolace a suSienky. Pod vnuatornym priestorom rdry sa na-

+ Hiboky pekaé chadza zasuvka na odkladanie.
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3. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE
Pozrite si prislusné bezpecnost-
né pokyny.

3.1 Prvé dgistenie

* Vyberte vSetko prisluSenstvo a vybe-
ratelné zasuvacie listy (ak su k dispo-
zicii).

» Pred prvym pouzitim spotrebic¢ vycisti-
te.

Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a
Cistenie®.

3.2 Nastavenie ¢asu

Pred prvym pouzitim rury je po-
trebné nastavit’ ¢as.

Po zapojeni spotrebica do elektrickej
siete alebo po vypadku napajania bude
blikat' indikator funkcie Cas.

Stlacanim tla¢idla + alebo - nastavte
spravny ¢as.

VAROVANIE
Pozrite si prislusné bezpecnost-
né pokyny.

Priblizne po piatich sekundach blikanie
prestane a displej bude zobrazovat' na-
staveny denny Cas.

(1)

Ak chcete zmenit' nastaveny cas,
opakovane stladaite tlagidlo (D ,
aZ kym nezacne blikat’ ukazova-
tel funkcie Cas. Nesmiete zaro-
ven nastavit’ funkciu Trvanie 5|
alebo Koniec = .

3.3 Prvé zohriatie rary

Prazdnu raru treba zohriat, aby sa vypa-

lili zvySky tuku.

1. Nastavte funkciu _ a maximalnu te-
plotu.

2. Spotrebi¢ nechajte spusteny jednu
hodinu.

3. Nastavte funkciu ™' a maximalnu te-
plotu.

4. Spotrebic¢ nechajte spusteny desat’

minut.

5. Nastavte funkciu (¥) a maximalnu te-
plotu.

6. Spotrebi¢ nechajte spusteny desat’
minut.

Prislusenstvo sa méze zohriat' viac nez
zvyCajne. Zo spotrebi¢a mbéze vychadzat’
zapach a dym. Je to normalne. Zabez-
pecte dostatocné vetranie.

4. VARNY PANEL - KAZDODENNE POUZIVANIE
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4.1 Rozlozenie ovladacieho panelu
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Spotrebi¢ sa ovlada senzorovymi tla¢idlami. Indikatory, zobrazenia a zvuky
signalizuju, ktoré funkcie su aktivované.

Senzorové tlacidlo Popis

@ Zapina alebo vypina varny panel.

&5 Zapina alebo vypina blokovanie tlacidiel

alebo detsku poistku.

In'dikétory Casovaca pre varné gobrazuje, pre ktoru zénu nastavujete
zény cas.

Displej Casomera Zobrazuje ¢as v minutach.

P Aktivuje vykonovu funkciu Power.

B  Zobrazenie varného stupfia Zobrazuje varny stupen.

Ovladaci pasik Zvysuje alebo znizuje varny stupen.

B +/— Zvysuje alebo znizuje cas.

B O Zvoli varnu zénu.

Y Zapina alebo vypina funkciu ,Stop and

Go"“.

4.2 Zobrazenie varného stupna

Zobrazenie Popis
Varna zéna je vypnuta.
(- Varna zona je zapnuta.
Funkcia ,Stop and Go* je zapnuta.
() Funkcia automatického ohrevu je zapnuta.
B Vykonova funkcia Power je zapnuta.
+ gislo Vyskytla sa porucha.
G0 OptiHeat Control (trojstupriovy ukazovatel zvy$kového

tepla): pokracovat’ vo vareni/udrziavanie teploty jedla/
zvyskoveé teplo.
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Zobrazenie Popis
Funkcia blokovania/detskej poistky je zapnuta.
Kuchynsky riad je nevhodny alebo prili§ maly, pripadne
nie je na varnej zone ziadny kuchynsky riad.
=) Automatické vypinanie je zapnuté.

4.3 Zapnutie a vypnutie
varného panela

Ak chcete varny panel zapnut alebo vy-

pnat, dotknite sa tlagidla (1) na 1 sekun-
du.

4.4 Varny stupen

Dotknite sa pozadovaného varného
stupna na ovladacom pasiku. V pripade
potreby nastaveny stupen upravte pohy-
bom dolava alebo doprava. Nepustajte
ho skér, ako dosiahnete pozadovany
varny stupen. Na displeji sa zobrazi var-
ny stupen.

II_I 0 35 810 14 P

4.5 Automaticky ohrev

Funkcia automatického ohrevu vam

umozni rychlejSie dosiahnut’ pozadovany

varny stupen. Tato funkcia nastavi na ur-
¢itu dobu najvyssi varny stupen (pozrite
si graf) a potom ho znizi na potrebny niz-

S§i varny stupen.

Zapnutie automatického ohrevu:

1. Dotknite sa tlagidla P . Na displeji
sa rozsvieti (P) .

2. Okamzite nastavte pozadovany var-
ny stupen. Po 3 sekundach sa na di-
spleji zobrazi symbol (A) .

3. Ak chcete funkciu vypnut, zmente
nastavenie varného stupia.

Q)

12
1
10

©
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4.6 Vykonova funkcia Power

Vykonova funkcia Power zvySuje vykon
indukénych varnych zén. Vykonova funk-
cia Power sa zapne maximalne na 10
minut. Potom sa indukéna varna zéna
opat automaticky prepne spat’ na naj-
vysSie nastavenie ohrevu. Zapina sa do-
tykom P . Na displeji sa rozsvieti sym-
bol (7] . Vypina sa dotykom ovladaca na
nastavenie varného stupfia (7] — .

4.7 Riadenie vykonu

Riadenie vykonu rozdeluje vykon medzi
dve varné zény v dvojici (pozrite si obra-
zok). Vykonova funkcia Power zvySuje
vykon na maximalnu Uroven pre jednu
varnu zénu z dvojice a znizuje vykon
druhej varnej zony. Displej pre zénu so
znizenym vykonom striedavo zobrazuje
dve urovne.
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4.8 Casovad

Sluzi na nastavenie ¢asu automatického

vypnutia pre varnu zénu.

1. Nastavte varnu zénu. Opakovane sa
dotykaite tlacidla (7) , az kym sa ne-
rozsvieti ukazovatel pozadovanej
varnej zony.

Pred zapnutim ¢asovaca je po-
trebné nastavit' varnd zénu.
2. Nastavte varny stupen pre varnu z6-
nu. Mbézete ho nastavit’ aj po zapnuti
Casovaca.

3. Ak chcete zapnut ¢asovac alebo
zmenit’ nastaveny Cas, dotknite sa
tlacidla + alebo - na ovladacom pa-
neli varného panela. Maximailne je
mozné nastavit’ 99 minut.

quzovateT varnej zony blika poma-
ly. Casova¢ za€ne odratavat’ nasta-
venu dobu.

4. Ak chcete skontrolovat’ zostavajuci
¢as, opakovane sa dotykajte tlacidla
(D, az kym nezaéne ukazovatel po-
zadovanej varnej zony rychlo blikat'.
Na displeji sa zobrazi zostavajuci
Cas.

Po uplynuti nastaveného ¢asu bude
symbol 00 blikat’ a zaznie zvukovy
signal. Varna z6na sa vypne.

5. Ak chcete signal vypnut, dotknite sa
tlagidla (D) .

(i)

Ak chcete ¢asovac vypnut pred
uplynutim nastaveného ¢asu, na-
stavte pomocou (D) varnti zénu a
dotknite sa tlacidla -. Zostavajuci
Cas sa odratava smerom nadol
az po 00. Ukazovatel varnej zony
zhasne.
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Ked varné zo6ny nie su zapnuté, mbzete
Casovac pouzivat ako kuchynsky ¢aso-
mer. Ak ho chcete pouzit takymto sp6-
sobom, nastavte varnu zénu a zapnite
€asovac, ale nenastavte pritom varny
stupen.

4.9 Funkcia ,Stop and Go*

« STOP

Funkcia ,Stop and Go“ " nastavi vSetky
zapnuté varné zony na najnizsi varny
stupedi ((u)).

Tato funkcia nevypne funkciu ¢asovaca.
» Ak chcete zapnut' tuto funkciu, dotkni-

T

te sa tladidla "% . Na displeji sa zobra-

GO
zi symbol (o] .
+ Ak chcete tuto funkciu vypnut,, dotkni-

sTo!l

te sa tlatidla °% . Na displeji sa zobra-
zi predtym nastaveny varny stupen.

Ked je zapnuta funkcia ,Stop and
Go*, nie je mozné zmenit' nasta-
venie varnych stupnov.

4 .10 Zablokovanie

Ked su varné zény zapnuté, mozete za-

blokovat' ovladaci panel, ale nie tlacidlo

(D . Tato funkcia zabrani nelimyselnej

zmene varného stupna.

Tato funkcia nevypne funkciu ¢asovaca.

1. Nastavte varny stuper.

2. Ak chcete zapnut’ tato funkciu, dot-
knite sa tlagidla [/ . Na displeji sa
na 4 sekundy zobrazi symbol (L] .

3. Ak chcete tato funkciu vypnut,, dot-
knite sa tlacidla [ . Na displeji sa
zobrazi predtym nastaveny varny
stuperi.

Ak spotrebi¢ vypnete, funkcia sa
vypne.

4.11 Detska poistka

Tato funkcia zabrani neimyselnému za-
pnutiu varného panela.
Zapnutie detskej poistky

1. Dotykom tlagidla () zapnite varny
panel. Nenastavuijte ziadny varny
stupen.

2. Dotknite sa tlacidla [ na 4 sekundy.
Na displeji sa zobrazi symbol .
Detska poistka je zapnuta.
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3. Dotykom tlagidla (1) vypnite varny
panel.

Vypnutie detskej poistky

1. Dotykom tlagidla (1) zapnite varny
panel. Nenastavujte Ziadny varny
stupen.

2. Dotknite sa tla¢idla [f] na 4 sekundy.

Na displeji sa zobrazi symbol .
3. Dotykom tlacidia (1) vypnite varny
panel.
Vyradenie detskej poistky na jedno
varenie
1. Dotykom tlagidla (1) zapnite varny
panel. Na displeji sa zobrazi symbol

!
:

2. Dotknite sa tlagidla [f] na 4 sekundy.

3. Do 10 sekund nastavte varny stu-
pen. Varny panel mbzete pouzivat.

4. Po vypnuti varného panela sa det-
ska poistka znova zapne.

4.12 OptiHeat Control
(trojstupnovy ukazovatel
zvyskového tepla)

OptiHeat Control signalizuje Uroven zvy-
gkového tepla ((Z)\(2)\(1)). Indukéné
varné zony generuju teplo potrebné na
varenie priamo na dne kuchynského ria-
du. Sklokeramika sa zohrieva vplyvom
horticeho riadu.

VAROVANIE
Hrozi nebezpecenstvo popalenia
zvySkovym teplom.

VAROVANIE
Pozrite si prislusné bezpecnost-
né pokyny.

5.1 Kuchynsky riad pre

indukéné varné zény

& Pri indukénom vareni vykonné
elektromagnetické pole vytvara

takmer okamzite teplo vo vnutri
kuchynského riadu.

4.13 Automatické vypinanie

Varny panel sa automaticky vypne, ak:

* VSetky varné zény su vypnuté (7.

» Po zapnuti varného panela nenastavi-
te ziadny varny stupen.

* Rozlejete alebo polozite nieco na
ovladaci panel varného panela na viac
ako 10 sekund (panvicu, handru a
pod.). Zaznie zvukovy signal a varny
panel sa vypne. Odstrante prislusny
predmet alebo vycistite ovladaci pa-
nel.

« Varny panel sa veimi zohreje (napr. po
vyvreti celého obsahu nadoby). Pred
opatovnym pouzitim varného panela
musi varna zéna vychladnut'.

» Ak pouzivate nespravny kuchynsky
riad. Na displeji sa zobrazi symbol
a varna zona sa po 2 minutach auto-
maticky vypne.

» Ak nevypnete varnu zénu ani nezme-
nite nastavenie varného stupna. Po
urCitej dobe (pozri tabulku) sa na di-
spleji zobrazi symbol (-] a varny panel
sa vypne.

Varny stupefi Cas vypnutia
(- 6,0 h
- 50h
@ 40h
- 15h

5. VARNY PANEL — UZITOCNE RADY A TIPY

Material kuchynského riadu

+ Vhodny: liatina, ocel, smaltovana ocel,
antikoro, riad s viacvrstvovym dnom
(oznaceny vyrobcom ako vhodny pre
indukéné varné panely).

» Nevhodny: hlinik, med, mosadz, sklo,
keramika, porcelan.

Kuchynsky riad je vhodny pre indukény

varny panel, ak:

* po nastaveni varnej zony na najvyssi
varny stupen zovrie voda velmi rychlo.



» Dno kuchynského riadu pritahuje
magnet.

(i)

Dno riadu musi byt’ podla moz-
nosti ¢o najhrubsie a najrovnej-
Sie.

Rozmery riadu: Indukéné varné
zb6ny sa automaticky prispésobu-
ju rozmerom dna kuchynského
riadu, a to az do urcitej hranice.
Magneticka ¢ast’ dna kuchynskeé-
ho riadu vSak musi mat' priemer
s velkostou aspon 3/4 varnej z6-

ny.

5.2 Zvuky pocas prevadzky

Ak je podut

» Praskanie: kuchynsky riad je vyrobeny
z rdznych materialov (sendvicova
Struktara).

» Piskanie: jedna alebo viacero varnych
z6n je spustenych s vysokym vyko-
nom a kuchynsky riad je vyrobeny z

&)
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réznych materialov (sendvi¢ova Struk-
tara).

* Hucanie: jedna alebo viacero varnych
z6n je spustenych s vysokym vyko-
nom.

» Cvakanie: pri spinani elektrickych ob-
vodov.

» Sycanie, bzucanie: pri Cinnosti ventila-
tora.

Tieto zvuky su normalne a neznamenaju

poruchu spotrebica.

5.3 Uspora energie

+ Na kuchynsky riad podia moz-
nosti vzdy polozte pokrievku.

» Kuchynsky riad polozte na var-
nu zénu pred zapnutim.
5.4 Priklady pouzitia na varenie

Udaje uvedené v tabuike st iba orientad-
né.

Var-  PouZitie: Cas  Rady

ny

stu-

pen

1 Udrziavanie teploty hotovych je- podia  Na kuchynsky riad poloZte
dal. potre-  pokrievku.

by

1-3 Holandska omacka, topenie: 5-25 Z Casu na Cas premiesajte.
maslo, ¢okolada, zelatina. min

1-3 Zahustenie: nadychané omele- 10-40 Na kuchynsky riad polozte
ty, volské oka. min pokrievku.

3-5 Dusenie ryze a jedal s mliec- 25-50 Pridajte aspon dvakrat tolko
nym zakladom, prihrievanie ho- min tekutiny ako ryze, mliecne
tovych jedal. jedla pocas varenia obc¢as

premiesajte.

5-7 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20-45  Pridajte niekolko polievko-

min vych lyzic tekutiny.

7-9 Dusenie zemiakov v pare. 20-60 Pouzite max. % | vody na

min 750 g zemiakov.

7-9 Varenie vac¢sieho mnozstva jed- 60-150 Max. 3 | tekutiny plus prisa-
la, omacok a polievok. min dy.

9-12 Jemné vyprézanie: rezne, tela- podia  Po uplynuti polovice &asu
cie cordon bleu, kotlety, mdso-  potre- obratte.
vé gulky, klobasky, pecen, za- by

smazka, vajicka, lievance, Si-
Sky.
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Var-  PouZitie: Cas  Rady

ny

stu-

pen

12-13 Vyprazanie pri vy$Sej teplote, 5-15 Po uplynuti polovice ¢asu
zemiakoveé placky, steaky, rez-  min obratte.
ne.

14 Varenie velkého mnozstva vody, varenie cestovin, priprava masa (gu-

1as, ragu), vyprazané hranolceky.

Vykonové funkcia Power je najvhodnej-
Sia na ohrev velkého mnoZzstva vody.

6. VARNY PANEL — OSETROVANIE A CISTENIE

Spotrebic¢ vycistite po kazdom pouziti.
Dbajte na to, aby bola dolna ¢ast’ ku-
chynského riadu vzdy Cista.

VAROVANIE skrabku. Skrabku prilozte na skle-
Pozrite si prislusné bezpecnost- neny povrch tak, aby bola naklo-
né pokyny. nena vo vhodnom uhle, a posuvaj-

te Cepel po povrchu.

— Odstranite po dostato¢nom vy-
chladnuti spotrebi€a: usadeniny
vodného kamena, $kvrny od vody,

Skrabance a tmavé gkvrny na mastné Skvrny a lesklé farebné
sklokeramike neovplyviiuju kovové skvrny. Pouzite Specialny
funk&nost’ spotrebica. Gistiaci prostriedok na sklokerami-
ku alebo nehrdzavejlcu ocel.
Odstranenie nedistot: 2. Spotrebi¢ vycistite vihkou handri¢-
1. - Okamzite odstraiite: roztopeny kou a malym mnoZstvom umyvacie-
plast, plastovt foliu a potraviny s ho prostriedku.
obsahom cukru. V opa¢nom pripa- 3. Nakoniec ¢istou handrou vyutierajte
de mézu nedistoty poskodit’ spo- spotrebi¢ dosucha.

trebi€. Na sklo pouzite Specialnu

7. RURA - KAZDODENNE POUZIVANIE

\éAR_(t)VAN",EI <16 berbednost 7.2 Zapnutie a vypnutie
ozZrite si prisilusne bezpecnost- 4
né pokyny. spotrebiCa

1. Otocte otocny ovladac¢ funkcii rary

7.1 Chladiaci ventilator na prisludnd funkciu.

Chladiaci ventilator sa zapina automatic-

Otocte oto¢ny ovladac teploty na pri-
slusnu teplotu.

ky pri zapnuti spotrebica. Ak spotrebi¢

vypnete, chladiaci ventilator pokracuje v
¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

Indikator teploty svieti, kym sa teplo-
ta v spotrebici sa zvysuje.

Ak chcete deaktivovat spotrebic,
otocte oto¢ny ovladac funkcie rury a
oto¢ny ovladac teploty do polohy
VYP.



7.3 Funkcie rury

SLOVENSKY 47

Funkcia rary na pe- Pousitio
éenie
Poloha Vy- . )

0 pnuté Spotrebic je vypnuty.

@ Teplovzdusné
pecenie

Na pecenie masa alebo pecenie miucnych a masovych

pokrmov, ktoré si vyzaduju rovnaku teplotu pecenia, pri
pouziti viacerych zasuvnych rostov bez prenosu arémy.
Teplotu v rure nastavte o 20 — 40 °C nizSiu ako pri funk-
cii Tradi¢né pecenie.

Tradiéné pe- Na pecenie muénych jedal a masa na jednej trovni.
cenie Horny a dolny ohrevny ¢lanok su zapnuté sucasne.
(ﬁ?) Na pecenie pizze, quiche alebo kola€a. Teplotu v rure
Pizza nastavte o 20 — 40 °C nizSiu ako pri funkcii Tradi¢né pe-

cenie.

Turbo grilova-

Na pe&enie velkych kusov masa. Vyhrevné teleso grilu
a ventilator rdry budu v €innosti striedavo, aby sa za-

1 < |

nie bezpecilo prudenie hordceho vzduchu okolo jedal.
Rvchle arilo- Na grilovanie plochych jedal vo vaéSich mnozstvach.
¥ vani% Na pripravu hrianok. Je zapnuté celé vyhrevné teleso
grilu.
Y Sugeni Na suSenie platkov ovocia (napr. jabik, sliviek, broskyr)
usenie : . ; ;

— a zeleniny (napr. paradajok, cukiet, hribov).
;& Rozmr.azova- Na rozmrazenie mrazenych potravin.
YY) nie

Osvetlenie v

rare

W
4

Na zapnutie osvetlenia rury bez funkcie pecenia.
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8. RURA - CASOVE FUNKCIE

8.1 Elektronicky programator

Ukazovatele funkcii
Zobrazenie ¢asu

P =l="=1= 0y Tlacidlo +
L Q e D Tlagidlo vyberu
[=>] = hr min Tlagidlo -
— (D +
\ \ \
Casova funkcia Pouzitie

©) Presny cas

Na nastavenie, zmenu alebo zistenie presného ¢asu.

[ Kuchynsky ca-

Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Tato funkcia

somer nema vplyv na ¢innost’ rary.
[BY] Trvanie Nastavenie, ako dlho ma byt’ spotrebi¢ spusteny.
S| Koniec Nastavenie ¢asu, kedy sa ma spotrebi¢ vypnut.

@ Funkciu Trvanie a Koniec mozete

pouzit' si¢asne na nastavenie
Casu, kedy sa ma spotrebic¢ za-
pnut’ a potom vypnut’. Najskor
nastavte Trvanie, potom Koniec.

8.2 Nastavenie ¢asovych
funkcii

1.

Pre funkcie Trvanie |-l a Koniec —|
nastavte funkciu a teplotu rary. Toto
nie je potrebné pre kuchynsky ¢aso-

mer [\ .

Opakovane stlacajte tlacidlo vyberu,
kym nezacne blikat’ ukazovatel po-
zadovanej Casovej funkcie.

=] -]

- @)

hr min

Y y

Stlacenim + alebo - nastavte poza-
dovanu €asovu funkciu.

Na displeji sa zobrazi ukazovatel &a-
sovej funkcie, ktoru ste nastavili. Po
uplynuti nastaveného Casu zaCne
ukazovatel blikat’ a na dve minuty
zaznie zvukovy signal.

Pri funkciach Trvanie |-l a Ko-
niec —| sa spotrebi¢ automaticky
vypne.

4, Signal sa vypina stlagenim Tubovol-

ného tlacidla.
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5. Otocny ovladac funkcii riry a otoCny 2. Stladte a podrzte tlacidlo -.
ovladac teploty otocte do vypnutej Casova funkcia sa o niekoiko sek-
polohy. und vypne.

8.3 ZruSenie ¢asovych funkcii

1. Opakovane stlacajte tlacidlo vyberu,
az kym nezacne blikat' ukazovatel
pozadovanej funkcie.

9. RURA - POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE
Pozrite si prislusné bezpecnost-
né pokyny.

9.1 Instalovanie prislusenstva rary

@ Hlboky pekac a dréteny rost maju
bo¢né okraje. Tieto okraje a tvar
vodiacich list su Specialnym vy-
bavenim, ktoré ma zabranit
sklznutiu varnych nadob.

InStalovanie rostu riry spolu s hlbokym
pekacom

Rost rary polozte na hiboky pekac. Hibo-
ky pekac¢ zasurite medzi vodiace listy
jednej z arovni rary.

Pokyny na inStalaciu teleskopic-
kych list si odlozte na buduce
pouzitie.
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9.2 Teleskopicke listy — vkladanie prisluSenstva rary

Plech na pecenie alebo pekac polozte
na teleskopické listy.

Vysoky okraj okolo rostu rury je
Specialne zariadenie, ktoré za-
brani prevrhnutiu kuchynského
riadu.

9.3 Vlozenie rostu rury a pekaca sucasne

i

Rost rury polozte na pekac. Rost rdry a
pekac polozte na teleskopickeé listy.

10. RURA - UZITOCNE RADY A TIPY

AN
i)

VAROVANIE
Pozrite si prislusné bezpecnost-
né pokyny.

Teplota a Casy pecenia uvedené
v tabulke su iba orientacné. Zavi-
sia od konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych pri-
sad.

POZOR B

Na pecenie velmi Stavnatych za-
kuskov pouzite hiboky plech na
pecenie. Ovocné Stavy mézu
sposobit’ trvalé Skvrny na smalte.
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Ako pouZzivat tabulky pedenia

* Pri prvom peceni odporu¢ame pouzit’
nizsiu teplotu.

V&eobecné pokyny + Ak nemate k dispozicii informacie pre

» Va$a nova rura na pecenie moze pri konkrétny recept, riadte sa pokynmi

10.1 Pecenie muénych
pokrmov

peceni fungovat inak ako spotrebic,
ktory ste pouzivali doteraz. Prispbsob-
te svoje zvyCajné nastavenia (teplota,
doby pripravy jedla) a zasuvné urovne
hodnotam v tabulkach.

Pri dlhSich ¢asoch pecenia mbzete ru-
ru vypnut priblizne 10 minut pred
skoncenim pecenia, aby ste vyuzili
zvySkové teplo.

pre velmi podobny pokrm.

Ak peciete kolaCe na viacerych urov-
niach, ¢as peCenia mozete predizit’

0 10 az 15 minut.

Kolace a pecivo sa pri réznych vy-
Skach spociatku neopecu rovnako
dohneda. V takomto pripade nemente
nastavenie teploty. Rozdiely sa vyrov-
naju pocas pecenia.

Ked zohrievate zmrazené jedlo, plechy v
rdre sa moézu poCas pedenia zdeformo-
vat. Ked plechy znova vychladnu, defor-

macia zmizne.

10.2 Tipy na pecenie

Vysledok peéenia

Mozn4 pri€ina

RieSenie

Kolag nie je v spodnej
Casti dostatocne prepe-
ceny.

Nespravna Uroven v ru-
re.

Kolaé umiestnite nizSie.

Kolac je nizky (vihky,
mazlavy, pasy vody).

Teplota rury je prilis vy-
soka.

Pri dalSom peceni na-
stavte o nieco nizSiu te-
plotu v rure.

Kolag je nizky (vihky,
mazlavy, pasy vody).

Prili$ kratky ¢as pecenia.

Nastavte dIhsi ¢as pece-
nia. Cas peéenia nie je
mozné skratit' zvySenim
teploty pedenia.

Kola¢ je nizky (vihky,
mazlavy, pasy vody).

V ceste je prili§ vela te-
kutiny.

Pouzite menej tekutiny.
Dodrziavajte ¢asy miese-
nia, predovsetkym pri
pouziti kuchynskych spo-
trebiCov.

Kolac je prili§ suchy.

Teplota rury je prili§ niz-
ka.

Pri dalSom peceni na-
stavte vysSiu teplotu v
rure.

Kolac je prili§ suchy.

Prili§ dlhy ¢as pecenia.

Pri dalSom peceni na-
stavte krat$i ¢as pece-
nia.

Kola¢ zhnedol nerovno-
merne.

Teplota v rare je prilis
vysoka a ¢as pecenia je
prilis kratky.

Nastavte nizSiu teplotu
pecenia v rure a predizte
Cas pecenia.

Kola¢ zhnedol nerovno-
merne.

Zmes nie je rovhomerne
rozlozena.

Zmes cesta rozotrite po
plechu rovhomerne.
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Vysledok pecenia Mozna priCina

Riesenie

Kola¢ sa za nastaveny Teplota ruary je prilis niz-

Pri dalSom peceni na-
stavte o nieco vysSiu te-

Cas neupecie. ka. plotu v rare.
10.3 Teplovzdusné pecenie
Pecenie mucnych pokrmov na jednej urovni
Pecivo vo formach

Druh pecenia Uroveii v rtre Teplota °C Cas v min.
Babovka alebo 2 150 - 160 50-70
brioska
Kola¢ Madeira/ 1-2 140 - 160 50-90
ovocné kolace
Fatless sponge 3 150-160 1 25-40
cake
Korpus z krehké- 2 170-180 1) 10 - 25
ho cesta
Korpus z piSkéto- 2 150 - 170 20-25
vého cesta
Apple pie (2 formy
@20 cm umiestne- 2-3 160 60 - 90
né v uhlopriecke)
1) Raru vopred predhriat’
Kolace/pecivo/zemlicky na plechoch

Druh pecenia Uroveii v rtre Teplota °C Cas v min.
Suché kolace po-
sypané mrvenic- 3 150 - 160 20 - 40
kou (suché)
Ovocné kolace (z
kysnutého/pisko- 3 150 35-55
tového cesta)1)
Ovocné kolace z
krehkého cesta E Ul -
1) Pouzite hiboky pekad
Susienky

Druh peéenia Urovefi v rare Teplota °C Cas v min.
Susienky z kreh-
kého cesta 3 150 - 160 10-20
Short bread / Pa- 3 140 20- 35

stry Stripes
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Druh pecenia Uroveii v rtre Teplota °C Cas v min.
Susienky z piSko-
tového cesta 3 150 - 160 15-20
Face 2 el 3 80 - 100 120 - 150
snehové pusinky
mlandlove susien- 3 100 - 120 30 - 50
Susienky z kysnu-
tého cesta 3 150 - 160 20-40
Pecivo z listkové-
1 -
ho cesta 3 170-180 1) 20-30
Petivo 3 160 1) 10-35
Small cakes (20 1
na plech) 3 150 1) 20-35
1) Raru vopred predhriat’
Tabulka Nakypy a zapeéené jedla
Pokrm Uroveii v rtre Teplota °C Cas v min.
Bagety oblozené 1 160-170 1 15-30
roztopenym sy-
rom
PInena zelenina 1 160 - 170 30- 60
1) Raru vopred predhriat’
Viacuroviové pecenie
Kola&e/petivo/zemli€ky na plechoch
L Uroven v rare . )
Druh pecenia - Teplota °C Cas v min.
2 urovne
Veterniky/Odpalo- 1 i
vané cesto 2/4 160- 180 1) 25-45
Suchy kolac s
mrvenickou 2/4 150 - 160 30-45
1) Raru vopred predhriat’
Susienky/small cakes/pecivo/zemlicky
L. Uroveii v rtire . )
Druh peéenia - Teplota °C Cas v min.
2 drovne
Susienky z kreh-
kého cesta 2/4 150 - 160 20-40
Linecke kolaciky/ 2/4 140 25 . 45

ploché pecivo
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Uroven v rare

Druh pecenia - Teplota °C Cas v min.
2 grovne
Susienky z piSko-
tového cesta 2/4 160 - 170 25-40
Bielkové susien-
ky, snehové pu- 2/4 80-100 130-170
sinky
a/)llandlove susien- 2/4 100 - 120 40 - 80
SUETEILY 2 LG 2/4 160 - 170 30 - 60
tého cesta
Pecivo z listkové-
1 -

ho cesta 2/4 170-180 1) 30-50
Pecivo 2/4 180 1 25-40
Small cakes (20 1
e e 2/4 150 1) 20 - 40
1) Raru vopred predhriat’
10.4 Tradi¢né pec€enie na jednej urovni —_
Pecivo vo forméach

Druh peéenia Uroven v rure Teplota °C Cas v min.
Babovka alebo 2 160 - 180 50-70
brioska
Kola¢ Madeira/
ovocné kolace 1-2 150 - 170 50 - 90
Fatless sponge 1 )
cake 3 170 1) 25-40
Korpus z krehké- 1
ho cesta 2 190-210" 10-25
Korpus z piSkoto-
vého cesta 2 170 - 190 20-25
Apple pie (2 formy
@20 cm umiestne- 1-2 180 60 - 90
né v uhlopriecke)
Slany tortovy ko-
Ia¢ (napr. ,kis“ lor- 1 180 - 220 35- 60
raine)
Tvarohova torta/ 1-92 160 - 180 60 - 90

kolac

1) Raru vopred predhriat’
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Druh pecenia Uroveii v rtre

Teplota °C

Cas v min.

Pletenec/veniec z

kysnutého cesta 2

170 - 190

40 - 50

Vianocka 2

160-180 1)

50-70

Chlieb (razny
chlieb):
1. Prva cast pro-
cesu pecenia. 1-2
2. Druha ¢ast’
procesu pece-
nia.

1.
2.

230 1)
160-180 1)

1.
2.

20
30-60

Veterniky/odpalo- 3
vané cesto

190-210 1

20-35

PiSkétova rolada 3

180-200 1)

10-20

Suché kolace po-
sypané mrvenic- 3
kou (suché)

160 - 180

20-40

Mandiovy maslo-
vy kolaé/cukrové 3
kolace

190-2101

20-30

Ovocné kolace (z
kysnutého/pisko- 3
tového cesta)z)

170

35-55

Ovocné kolace z
krehkého cesta

170 - 190

40 - 60

Kysnuty kolac s

jemnou pinkou

(napr. tvarohovou, 3
smotanovou, pu-

dingovou)

160-180 1)

40 - 80

Pizza (s bohatym
oblozenim) 2)

190-210 1)

30 -50

Pizza (tenka) 1-2

220-2501)

15-25

Nizky nekysnuty
chlieb

230 - 250

10-15

Svajéiarsky kolad 1
Wahe

210 - 230

35-50

1) Raru vopred predhriat’
2) pouzite hiboky pekad
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Susienky

Druh pecenia Urovne v rtre Teplota °C Cas v min.
Susienky z kreh-
kého cesta 3 170 - 190 10-20
Short bread/ Pa- 1
stry Stripes s 160 1) A= 28
Susienky z pisko- 3 170 - 190 20 - 30
tového cesta
Pecivo z bielka,
snehové pusinky 3 80 - 100 120- 150
a/)llandlove susien- 3 120 - 130 30 - 60
Susienky z kysnu- 3 170 - 190 20 - 40
tého cesta
Pecivo z listkoveé- 1
ho cesta : 190-210 1) AL
Pegivo 3 190 - 2101 10 - 55
Small cakes (20 1
ma ) 3-4 1701 20-30
1) Raru vopred predhriat’
Tabuika Nakypy a zapecéené jedla

Pokrm Urovne v rre Teplota °C Cas v min.

Cestovinovy na- 1 180 - 200 45 - 60
kyp
Lasagne 1 180 - 200 35-50
Gratinovana zele- 1 180 -2001 15-30
nina
Bagety oblozené 1 200-2201 15-30
roztopenym sy-
rom
Sladké nakypy 1 180 - 200 40 - 60
Zapecené ryby 1 180 - 200 40 - 60
Plnena zelenina 1 180 - 200 40 - 60
1) Raru vopred predhriat’
10.5 Pizza (v)

Druh pedenia Uroven v rure Teplota °C Cas (min.)
Pizza (tenka) 1) 1-2 200 - 230 2 10 - 20
Pizza (s bohatym 1-2 180 - 200 20-35

oblozenim) 1)
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Druh pecenia Uroveii v rtre Teplota °C Cas (min.)
Wahe (CH) 1-2 170 - 200 35-55
Spenatovy kolad 1-2 160 - 180 45 - 60
Quiche Lorraine
(slany lotrinsky 1-2 170 - 190 45 - 55
kolac)

Svajiarska torta 1-2 170 - 200 35-55
Tvarohova torta/
Kolad 1-2 140 - 160 60 - 90
Jablkovy kolac,
oblozeny 1-2 150 - 170 50 - 60
Zeleninovy kolaé 1-2 160 - 180 50 - 60
Nizky nekysnuty 2
chlieb 2-3 230 - 250 2) 10- 20
Kolag z listkového
- 2 -
cesta 2-3 160 - 180 2 45-55
Nemecky slany
kola¢ Flammeku- 2-3 230 - 250 2) 12-20
chen
Pirohy (ruska ve- _ 2 :
rzia calzone) 28 180-2002) Jgnzg
1) Pouzite hiboky pekad
2) Raru vopred predhriat’
10.6 Pecenie masa ro$te umiestnenom nad hibokym pe-
) . kacom (ak je k dispozicii).
Riad na peCenie mésa + Chudé maso pedte v pekadi s pokriev-
* Na pe(':venik’e pou?ivajte teplovzdorny kou. Takto zostane maso Stavnatejsie.
riad uréeny do rury (pozrite si pokyny « Vsetky druhy masa, ktoré maju zhned-
od vyrobcu). nut alebo ziskat' kdrku, mozno piect’ v
» Velké kusy masa mozete piect’ priamo pekadi bez pokrievky.

v hlbokom pekaci alebo na drétenom

10.7 PecCenie mésa s funkciou Tradi¢né pecenie —_

Hovadzie méso

Typ mésa Mnozstvo  Uroverivrire  Teplota °C Cas v min.
Llgipie weee 5o 1 200 - 230 105 - 150
v pekadi
Pecené hova-
dzie alebo ho- na cm hribky 1 230 - 2501 6-8

vadzie filé: ne-
prepecené
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Typ masa Mnozstvo Uroverivrire  Teplota °C Cas v min.
Pecené hova-
dzie alebo ho-
vadzie filé: na cm hruabky 1 220 - 230 8-10
stredne pre-
pecené
Pecené hova-
dzie alebo ho- . o1 hrabky 1 200 - 220 10 - 12
vadzie filé:
prepecené
1) Raru vopred predhriat’
BravCové

Typ méasa Mnozstvo Urovefivrire  Teplota °C Cas v min.
Pliecko, krko-
e Se e 1-1,5kg 1 210 - 220 90 - 120
i e 1-15kg 1 180 - 190 60 - 90
bierka ’
Sekana 750 g-1kg 1 170 - 190 50 - 60
Bravcoveé ko-
leno (predva- 750 g -1 kg 1 200 - 220 90 - 120
rené)
Telacie maso

Typ méasa Mnozstvo Urovefivrire  Teplota °C Cas v min.
g 1kg 1 210 - 220 90 - 120
né
Ig'a"‘e kole- 4 5_2kg 1 200 - 220 150 - 180
1) pouzite pekac zakryty pokrievkou
Jahnacie méso

Typ misa Mnozstvo  Urovefivrire  Teplota °C Cas v min.
Jahnacie
stehno, pece- 1-1,5kg 1 210 - 220 90-120
né jahnacie
yahnactehrb- 4 _ 4 5kg 1 210 - 220 40 - 60
Divina

Typ misa Mnozstvo  Urovefivrire  Teplota °C Cas v min.
Zajaci chrbat, . 1
zajadie stehno azdo 1kg 1 220-240 " 30-40
Srnéi chrbat 1,5-2kg 1 210 - 220 35-40
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Typ méasa Mnozstvo Urovefivrire  Teplota °C Cas v min.
Srncie stehno 1,5-2kg 1 200 - 210 90-120
1) Raru vopred predhriat’

Hydina

Typ méasa Mnozstvo Urovefivrire  Teplota °C Cas v min.

Kusky hydiny 200 -250g 1 290 - 250 20 - 40
kus

Polovica kur- ~ 400-500g 1 290 - 250 35 - 50

Cata kus

Kurcata, vy-

Kfmené 1-1,5kg 1 220 - 250 50-70

Kacka 1,5-2kg 1 210 - 220 80 - 100

Hus 3,5-5kg 1 200 -210 150 - 180

Morka 2,5-3,5kg 1 200 - 210 120 - 180

Morka 4-6kg 1 180 - 200 180 - 240

Ryby

Typ méasa Mnozstvo Urovefivrire  Teplota °C Cas v min.
Cela ryba 1-1,5kg 1 210 - 220 40-70
10.8 PecCenie mésa s Turbo grilom §

Hovédzie méso

Typ mésa Mnozstvo  Uroverivriure  Teplota °C Cas (min.)
Pecené hova-
dzie alebo ho- , 1
vidzie file:  na ©m hrubky ! 190-200 ") 5-6
neprepecené
Pecené hova-
dzie alebo ho-
vadzie filé: na cm hrabky 1 180 - 190 6-8
stredne pre-
pecené
Pecené hova-
dzie alebo ho- .
vadzie filé: na cm hrubky 1 170 - 180 8-10
prepecené
1) Raru vopred predhriat’

Bravcéové

Typ masa MnozZstvo Urovefivrire Teplota °C Cas (min.)

Pliecko, krko- 4 _ 4 5 kg 1 160 - 180 90 - 120

vicka, stehno
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Typ masa MnozZstvo Urovefivrire Teplota °C Cas (min.)
Kotleta, re-
bierka 1-1,5kg 1 170-180 60 - 90
Sekana 7509 -1kg 1 160 - 170 50 - 60
Bravcoveé ko-
leno (predva- 750 g -1 kg 1 150 - 170 90-120
rené)
Telacie maso
Typ mésa Mnozstvo  Urover vrire  Teplota °C Cas (min.)
Pedené tela- 1kg 1 160 - 180 90- 120
cie
Telacie kole- 1,5-2kg 1 160 - 180 120 - 150
no
Jahnacie méso
Typ mésa MnozZstvo Uroverivrire Teplota °C Cas (min.)
Jahnacie 1-1,5kg 1 150 - 170 100 - 120
stehno, pece-
né jahnacie
Jahnaci chrb- 1-1,5kg 1 160 - 180 40 - 60
at
Hydina
Typ mésa MnozZstvo Uroverivrire  Teplota °C Cas (min.)
Kusky hydiny ~ 200-250g 1 200 - 220 30-50
kus
Polovica kur- 400 -500 g 1 190 - 210 35-50
Cata kus
Kuréata, vy- 1-1,5kg 1 190 - 210 50-70
kfmené
Kacka 1,5-2kg 1 180 - 200 80 - 100
Hus 3,5-5kg 1 160 - 180 120 - 180
Morka 2,5-3,5kg 1 160 - 180 120 - 150
Morka 4-6kg 1 140 - 160 150 - 240

10.9 Grilovanie

Funkciu grilovania pouzivajte vzdy s ma-
ximalnou teplotou

Grilujte vzdy pri zatvorenych

dvierkach rary

Prazdnu raru vzdy predhrievajte

» Rost zasurite do roviny odporuéanej v

tabulke grilovania.

» Pekac vzdy zasurite do prvej roviny ru-
ry, aby zachytaval tuk.

* Grilujte iba ploché kusky masa alebo
ryby.

Oblast’ grilovania sa nachadza v strednej

pomocou funkcii grilu 5 minut.

Casti roviny rary
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Grilovanie ™
iad Jrover Cas grilovania v min.

Druhy jedal Urovef Teplota °C Y

na grilovanie Vv rure 1. strana 2. strana
Burgers 4 max. D 9-15 8-13
Bravcové filé 4 max. 10-12 6-10
Klobasy 4 max. 10-12 6-8
NI 4 max. 7-10 6-8
telacie steaky
Hrianky 4-5 max. 1) 1-4 1-4
Oallortzins 4 max. 6-8 =
hrianky

1) Raru vopred predhriat’

pozadovanej doby. Otvorte dvierka spo-
trebi€a a nechajte spotrebi¢ vychladnut.
Potom dokoncite proces susenia.

10.10 SusSenie ¥

Rosty rary prikryte papierom na pecenie.
Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky:
vypnite spotrebi¢ po uplynuti polovice

Zelenina
. Uroven v rdre Cas v hodi-
Susené potra- —— - Teplota°C  nach (orien-
viny 1 droveri 2 urovne tadne)
Strukoviny 3 2/4 60 - 70 6-8
Papriky 3 2/4 60 -70 5-6
Zelenina na 3 2/4 60 - 70 5-6
vasenie
Huby 3 2/4 50 - 60 6-8
Bylinky 3 2/4 40 - 50 2-3
Ovocie
.y Uroven v rdre Cas v hodi-
S [FEiEE — N Teplota °C nach (orien-
viny 1 droven 2 urovne tacne)
Slivky 3 2/4 60 -70 8-10
Marhule 3 2/4 60 - 70 8-10
Jablkové plat- 3 2/4 60 - 70 6-8

ky
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s Urovefi v rare Cas v hodi-
L [z . , Teplota°C  n&ch (orien-
viny 1 droveri 2 drovne tadne)
Hrusky 3 2/4 60 - 70 6-9

10.11 Rozmrazovanie s

(XY}

Z pokrmu odstrante obal. Pokrm polozte
na tanier.

Nezakryvajte ho taniermi ani miskami.
Mohlo by ddjst’ k predizeniu ¢asu roz-
mrazovania.

Pouzite prva uroven v rure. Tu Uplne do-
le.

Casrozmra- DalSia doba roz-
Pokrm Zovania v mrazovania v Poznamka
min. min.
Kurca polozte na obra-
tenom tanieriku do vel-
Kurca, 1 000 g 100 - 140 20 -30 kého taniera a v polovi-
ci éasu rozmrazovania
otocte
. } ) Po uplynuti polovice
Maso, 1 000 g 100 - 140 20 - 30 &asu obratte
= _ B Po uplynuti polovice
Maso, 500 g 90-120 20 - 30 &asu obratte
Pstruh, 150 g 25-35 10-15 -
Jahody, 300 g 30-40 10-20 -
Maslo, 250 g 30-40 10-15 -
Smotana sa da vybor-
e, 22200 e g 10-15 ne vysiahat, aj ked je
9 CiastoCne zamrznuta
Torta, 1400 g 60 60 -

Informacie o akrylamidoch

DéleZité upozornenie Podla najnovsich
vedeckych poznatkov m6zu akrylamidy
vznikajuce pri zapekani jedla

VAROVANIE
Pozrite si prislusné bezpecnost-
né pokyny.

» Prednu stranu spotrebi¢a ocistite mak-
kou utierkou namocenou v teplej vode
s pridavkom c¢istiaceho prostriedku.

* Na Cistenie kovovych povrchov pouzi-
te bezny Cistiaci prostriedok

» Vnutorny priestor rary na pecenie vyci-
stite po kazdom pouziti. Jednoduchsie

(predovSetkym u jedal s obsahom
Skrobu) predstavovat’ nebezpecenstvo
pre zdravie. Preto vam odporu¢ame

teplotach a prilis jedla nezapekat'.

11. RURA - OSETROVANIE A CISTENIE

tak odstranite necistoty, ktoré sa nepri-
palia.

» Odolné necistoty odstrarite Special-
nym &isti€om na rdry na pecenie.

» Po kazdom pouziti vycistite vSetko pri-
sluSenstvo rury a nechajte ho us-
chnut. Pouzite makku tkaninu namo-
¢enu v teplej vode s pridavkom distia-
ceho prostriedku.



» Ak mate prislusenstvo s nelepivym po-
vrchom, necistite ho agresivnymi pro-
striedkami, ostrymi predmetmi ani v
umyvacke riadu. Mohlo by dbjst' k po-
Skodeniu nelepivej vrstvy.

@ Antikorové alebo hlinikové spo-
trebice

Dvierka rury Cistite iba vihkou
Spongiou. Vysuste ich makkou
handrickou. .

Nikdy nepouzivajte ocelové dro-
tenky, kyseliny ani abrazivne ma-
terialy, ktoré by mohli poskodit’
povrch rury. Pri Cisteni ovladacie-
ho panelu dodrziavajte rovnaké
ochranné opatrenia.

Vyberanie zasuvacich list
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11.1 Zasuvacie listy

Ak chcete vycistit' bocné steny, mdzete
vybrat’ zasuvacie listy.

1.

2.

Odtiahnite predna ¢ast' zasuvacich
liSt od bocnej steny.

Potiahnite zadnu ¢ast’ list od bo¢ne;j
steny a liSty vyberte.

Montaz zasuvacich list

Pri montazi zastivacich list zvolte opaé-

ny postup.

& Plati pre teleskopické listy:

Upevriovacie koliky na telesko-
pickych listach musia smerovat’
dopredu.

& POZOR
Dbaijte na to, aby bol dIhSi upev-
novaci drét vpredu. Konce dvoch
drétov musia smerovat’ dozadu.
Nespravna inStalacia moze spb-
sobit’ poskodenie smaltu.

11.2 Cistenie dvierok rary

Cistenie si zjednodusite, ked dvierka
zvesite.
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AN

VAROVANIE

Pred cCistenim skiel dvierok sa ui-
stite, Ze su sklenené tabule vy-
chladnuté. Hrozi riziko, ze skle-
nené tabule mézu prasknut.

Demontaz dvierok:

AN

VAROVANIE

Ak su sklenené tabule dvierok
poskodené alebo poskriabané,
sklo zoslabne a m6ze prasknut.
Aby ste predisli ich prasknutiu,
vymefite ich. BlizSie informacie
vam poskytne miestne servisné
stredisko.

Dvierka Uplne otvorte.
Posuvny prvok posuvaijte, az kym

nezaznie cvaknutie.

Zatvarajte dvierka, az kym sa posuv-

ny prvok nezaisti.

Vyberte dvere.

Pri demontazi dvierok ich najprv
potiahnite smerom von na jednej
strane a potom na druhe;j.

Po dokonceni Cistenia nasadte dvierka
rdry. Pri inStalacii zvolte opacny postup.
Pri nasadzovani dvierok sa uistite, Zze za-
znelo cvaknutie. Ak je to potrebné, pou-
zite silu.

11.3 Sklené panely rary

(i)

Odstranenie a Cistenie skiel dvierok

Typ a tvar skiel vo dvierkach na
vasom vyrobku sa mézu lisit od
prikladov znazornenych na ob-
razkoch. Rozdiel méze byt aj v
pocte skiel.

1.

Uchopte ram dvierok (B) na hornom

okraji dvierok po oboch stranach a
zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnili
upevinovacie zapadky.
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Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.

Sklené panely dvierok uchopte na
ich hornej hrane a po jednom ich vy-
tiahnite smerom nahor z vodiacich
list.

Sklené panely dvierok vycistite.

Pri in$talacii sklenych panelov zvoite
opacny postup.

& POZOR
Odnimatelné sklené panely maju
na jednej strane oznacenie.
Skontrolujte, ¢i je toto oznacenie
v lavom hornom rohu.

11.4 Osvetlenie rury

& VAROVANIE
Pri vymene ziarovky osvetlenia
budte opatrni. Hrozi nebezpe-
¢enstvo Urazu elektrickym pru-
dom.

Pred vymenou Ziarovky v osvetleni rary:
* Vypnite rdru.
+ Odstrante poistky z poistkovej skrine
alebo vypnite elektricky istic.
Polozte na dno rury handru, aby

ste zabranili poskodeniu osvetle-
nia rury a skleneného krytu.

Vymena Ziarovky osvetlenia riry

1. Skleneny kryt Ziarovky sa nachadza
v zadnej Casti rary.
Otoéte skleneny kryt dolava a vyber-
te ho.

2. Vycistite skleneny kryt.

3. Vymente ziarovku osvetlenia rury za

vhodnu ziarovku s tepelnou odolno-
stou do 300 °C.

Pouzite ten isty druh Ziarovky
osvetlenia rury.

12. CO ROBIT, KED...

VAROVANIE
Pozrite si prislusné bezpecnost-
né pokyny.

4. Nainstalujte skleneny kryt.

11.5 Vybratie zasuvky

Zasuvka na riad pod rdrou sa da pri Ci-
steni vybrat.

1.

Vytiahnite zasuvku az na doraz.

2. Zasuvku nadvihnite pod miernym

uhlom a vyberte ju zo zasuvacich list
zasuvky.

VloZenie zasuvky

1.

Zasuvku umiestnite na zasuvacie li-
Sty zasuvky. Skontrolujte, ¢i zapadky
spravne zapadli do list.

Zasuvku spustite do vodorovnej po-
lohy a zasunte.

& VAROVANIE

V zasuvke sa pri pouzivani rdry
moéZze akumulovat' teplo. Nesmie-
te tam odkladat’ horlavé predme-
ty (napr. Cistiace materialy, pla-
stové tasky, ochranné rukavice,
papier, Cistiace spreje a pod.).
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Problém

Mozna priCina

Riesenie

Spotrebi¢ nefunguje

Vyhodena poistka v po-
istkovej skrinke

Skontrolujte poistku. Ak
sa poistka vyhodi viac-
krat, opravu zverte kvali-
fikovanému elektrikarovi.

Spotrebi¢ nefunguje

Naraz ste sa dotkli 2 ale-
bo viacerych senzoro-
vych tlacidiel

Dotknite sa iba jedného
senzoroveho tlacidla

Spotrebi¢ nefunguje

Na ovladacom paneli
stoji voda alebo su na
ovladacom paneli tukové
necistoty

Vycistite ovladaci panel

Spotrebi¢ nefunguje

Je zapnuta detska poist-
ka, blokovanie tlacidiel

STOP

alebo funkcia "

Go *

Podrobnosti najdete v
kapitole ,Obsluha spotre-
bica“.

Spotrebi¢ nefunguje

Spotrebi€ nie je zapnuty

Zapnite spotrebi¢

Rura nehreje

Nie su nastavené potreb-
né nastavenia

Skontrolujte nastavenia

Nesvieti osvetlenie rary

Osvetlenie rary nefungu-
je

Vymente ziarovku osve-
tlenia rary

Vo vnutri riry a na je-
dlach sa zraza para a vy-
tvara sa skondenzovana
voda

Jedla ste nechali v rure
prilis dlho

Po dokonceni pecenia
nenechavajte jedla v rure
dihSie ako 15 — 20 minut

Na displeji sa zobrazuje
,12.00“ a ,LED"

Vypadok elektrického
prudu

Znova nastavte presny
cas

Ukazovatel zvyskového
tepla sa nerozsvieti

Varna zéna este nie je
horuca, pretoZe bola za-
pnuta iba na kratky cas

Ak by varna zéna mala
byt horuca, obratte sa
na servisné stredisko

Varna zona znizi varny

stupefi na

Zakryli ste jedno alebo
viac senzorovych tlaci-
diel alebo je na ovlada-
com paneli voda, pripad-
ne tuk.

Odkryte senzoroveé tla-
c¢idla. Vycistite ovladaci
panel

Ked je spotrebi¢ vypnu-
ty, zaznie zvukovy signal

Zakryli ste jedno alebo
viac senzorovych tlaci-
diel

Odkryte senzorové tla-
cidla.

Striedavo sa zobrazuje
varny stupen

Funkcia riadenia vykonu
je zapnuta

Podrobnosti najdete v
kapitole Riadenie vykonu

Zaznie zvukovy signal a
spotrebi¢ sa zapne a
znova vypne. Po 5 sek-
undach sa rozoznie dalsi
zvukovy signal

Zakryli ste tlagidlo (1)

Odkryte senzoroveé tla-
¢idlo

Rozsvieti sa (-]

Automatické vypinanie je
zapnuté

Vypnite spotrebic a zno-
va ho zapnite
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Problém

Mozna priCina

Riesenie

Rozsvieti sa (-]

Ochrana proti prehriatiu
je zapnuta

Vypnite varnd zénu. Zno-
va zapnite varnu zénu

Rozsvieti sa

Na varnej zone nie je po-
lozeny kuchynsky riad

Polozte kuchynsky riad
na varnu zénu

Rozsvieti sa

Nevhodny kuchynsky
riad

Pouzite vhodny kuchyn-
sky riad

Rozsvieti sa

PriliS maly priemer dna
kuchynského riadu pre
danu varnu zénu

Presunte kuchynsky riad
na mensiu varnu zénu

Rozsvieti sa (£] a ¢islo

Porucha spotrebica

Odpojte spotrebic na ur-
City Cas od elektrického
napajania. Odpojte poist-
ku elektrickej siete do-
macnosti. Spotrebi¢ zno-
va zapojte. Ak sa znova
rozsvieti (£] , obratte sa
na servisné stredisko

Rozsvieti sa

Spotrebi¢ zobrazuje chy-
bu, pretoze pokrm z nad-
oby vyvrel alebo ste pou-
zili nevhodny kuchynsky
riad. Ochrana proti pre-
hriatiu varnej zény je za-
pnuta. Automatické vypi-
nanie je zapnuté

Vypnite spotrebi¢. Od-
strante horuci kuchynsky
riad. Po priblizne 30 sek-
undach opat’ zapnite var-
nu zénu. (£4) by malo
zmiznut, ukazovatel zvy-
Skového tepla méze zo-
stat’ zobrazeny. Kuchyn-
sky riad nechajte vy-
chladnut' a skontrolujte
ho podla ¢asti Kuchyn-
sky riad pre indukénu
varnu zénu

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
zavolajte predajcu alebo servisné stredi-

sko.

Udaje potrebné pre autorizované servis-
né stredisko najdete na typovom Stitku.

Typovy §titok sa nachadza na prednom
rame vnutorného priestoru rary.

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)
Cislo produktu (PNC)
Sériové Cislo (S. N.)

13. INSTALACIA

VAROVANIE

Pozrite si prislusné bezpecnost-

né pokyny.

Rozmery

Vyska

847 - 867 mm
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Rozmery
Sirka 596 mm
Hibka 600 mm
Objem rury 74|
Napatie 230V
Frekvencia 50 Hz

13.1 Umiestnenie spotrebica

V&s$ voine stojaci spotrebi& mozete nain-
Stalovat' so skrinkami na jednej alebo po
oboch stranach a do rohu.

IR
-

Minimalne vzdialenosti

>\\

A

13.3 Ochrana proti prevrateniu

& POZOR

Je potrebné nainstalovat’ ochra-
nu proti prevrateniu. Ak ju ne-
nainstalujete, spotrebi¢ sa mbéze
prevratit’.

Dbajte na to, aby ste ochranu
proti prevrateniu nainstalovali do
spravnej vysky.

/N

1. Pred pripevnenim ochrany proti pre-
vrateniu nastavte spotrebi¢ do
spravnej vysky a polohy.

2. Ochranu proti prevrateniu nainstaluj-
te 77 mm pod hornym povrchom
spotrebi¢a a 49 mm od lavej strany
spotrebi¢a do kruhového otvoru na
konzole (pozri obrazok). Priskrutkuj-
te ju k pevnému materialu alebo
pouzite vhodnu vystuz (stenu).

3. Otvor najdete na lavej strane v za-
dnej Casti spotrebica (vid obr.).
Nadvihnite prednu Cast’ spotrebica
(1) a spotrebi¢ zasunte do stredu
priestoru medzi skrinkami (2). Ak je
priestor medzi skrinkami vacsi ako je
Sirka spotrebi¢a, musite upravit’ boc-
nu vzdialenost’ tak, aby bol spotrebi¢
vycentrovany.

Rozme mm
v Uistite sa, ze je povrch za spotrebi-
A 2 ¢om hladky.
B 685

13.2 Vyrovnanie do vodorovne;j
polohy

Na vyrovnanie vrchnej plochy spotrebica
do vodorovnej polohy a v sulade s okoli-
tymi povrchmi pouzite malé nozicky v
spodnej Casti spotrebica.

13.4 Elektricka inStalacia

(1)

Vyrobca nezodpoveda za Skody
v pripade nedodrzania bezpec¢-
nostnych pokynov uvedenych v
kapitole ,Bezpecnostné pokyny*.
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Tento spotrebi¢ sa dodava bez zastréky Vhodné druhy kablov: HO7 RN-F, H05
alebo bez privodného elektrického kab- RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F
la. (T90), HO5 BB-F.

14, OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom & Nelikvidujte spotrebiCe oznacené
odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte symbolom & spolu s odpadom z
do prislusnych kontajnerov na domacnosti. Vyrobok odovzdajte v
recyklaciu. miestnom recyklacnom zariadeni
Chrénte Zivotné prostredie a zdravie alebo sa obrat'te na obecny alebo
ludi a recyklujte odpad z elektrickych mestsky Urad.

a elektronickych spotrebicov.
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